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Notat om heringssvar til udkast til bekendtgorelse om @&ndring
af bekendtgorelse om fadevarehygiejne

Et udkast til bekendtgerelse om &ndring af bekendtgerelse om fadevarehygiejne blev lagt pa Horings-
portalen den 20. juli 2020 med frist for bemaerkninger den 16. august 2020.

Fadevarestyrelsen har modtaget hgringssvar fra De Samvirkende Kebmand, Landbrug & Fedevarer,
FodevareDanmark, foreningen Frit Fjerkree og QOkologisk Landsforening. Advokatradet gnsker ikke at
afgive bemaerkninger

Hgringssvarene har vedrert folgende:
1. Genbrug af &ggebakker
2. Kontrolfrekvens
3. Vilkar for slagtning i autoriserede slagterier sammenlignet med vilkar for slagtning pa bedrif-
ten, herunder konkurrencevilkar og potentielt fadevaresikkerhed
Muligheden for assistance til slagtning
Adgangen til udtagning af organer
Krav til maerkning ved staldderssalg
Krav om CHR-nummer

Now

Generelt er foreninger, som reprasenterer mindre, lokale producenter, tilfredse med &ndringerne,
mens foreninger, som reprasenterer den brede produktion og de autoriserede slagterier, er bekymrede
for &ndringerne og for disses konsekvenser for fedevaresikkerheden og for konkurrencevilkar. Ho-
ringssvarene kan lases i deres helhed pa Heringsportalen, hvor de offentliggares.

Ad 1: Genbrug af aeggebakker
DSK udtrykker bekymring over, at eeggebakker ma tages retur fra forbrugerne og genbruges.

Landbrug & Fadevarer oplyser, at de autoriserede &gpakkerier i den danske fjerkrabranche samt pro-
ducenter i den danske fjerkraeebranche ikke kan acceptere genanvendelse af aggebakker.

Aggebakkerne kan ikke renggres for genbrug, og de opbevares ikke hygiejnesikret hos forbrugerne.
Det bemeerkes, at seg ikke mé vaskes, og at de siledes anbringes i bakkerne direkte fra stalden. Det be-
merkes endvidere, at der intetsteds i fedevareindustrien genbruges indpakningsmateriale uden nogen
form for varmebehandling eller sterilisation.

De store &egpakkerier understreger, at de ikke accepterer genbrug af bakker med deres logo for egen-
kontrol, pakkeoplysninger og gamle bedst for datoer.
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Okologisk Landsforening udtrykker stor opbakning til muligheden for at genbruge aggebakker, da der
er interesse for et sidant genbrug, som eliminerer ungdigt ressourcespild og udger en reel besparelse.

Foreningen Frit Fjerkre er glade for forslaget om genbrug af &eggebakker, som ses at veere i tidens &nd.

Fodevarestyrelsens bemaerker, at det er stalddersszlgerens ansvar at modtage emballage fra for-
brugere, der er i hygiejnisk forsvarlig stand, og at opbevare emballagen hygiejniske forsvarligt. Sael-
geren skal sorge for, at a2ggene ved salg anbringes i ren emballage, og stalddersszlgeren bzerer an-
svaret for, at den udleverede emballage ikke er maerket med fejlagtige oplysninger. PG den baggrund
findes der ikke grundlag for at fastholde en national sarregel, der ikke findes for andre typer af em-
ballage.

Ad 2: Kontrolfrekvens

DSK sparger, hvilken kontrolfrekvens man forestiller sig hos de bergrte primaerproducenter. Det for-
udseettes, at primarproducentens egenkontrol er vurderet at give samme fedevaresikkerhed som for
produkter, der er produceret pa virksomheder med et hgjere niveau af savel egenkontrol som myndig-
hedskontrol, og det er for DSK af afggrende betydning, at fadevaresikkerheden er pd samme hgje ni-
veau, som det er tilfzeldet ved industrialiserede produktioner.

Fodevarestyrelsens bemaerker, at der ikke er planlagt aandring af den nuvaerende kontrolfrekvens
men et oget fokus pa de aktiviteter, som finder sted pa bedrifterne.

Ad 3: Vilkar for slagtning i autoriserede slagterier sammenlignet med vilkar for slagt-
ning pa bedriften, herunder konkurrencevilkar og potentielt fodevaresikkerhed
FgdevareDanmark finder det bekymrende, at det bliver muligt at etablere noget, der minder om gard-
slagterier, pa helt andre vilkar end dem, som galder for de autoriserede slagterier.

Det understreges, at det er til gavn for fedevaresikkerheden savel som for konkurrencevilkarene, at
slagtedyr bliver slagtet og kontrolleret pa et autoriseret slagteri. Det er imidlertid ikke realistisk under
galdende lovgivning, hvor autoriserede slagterier har betydelige krav og udgifter til salmonellaprgver
og kadkontrol. Slagterierne kan derfor ikke konkurrere med slagtninger af fjerkrae pa bedriften, med
mindre disse krav e&ndres.

Fodevarestyrelsens bemaerker, at risikovurderinger fra DTU har fastslaet, at produktion i det fore-
sldede omfang ikke giver anledning til betzenkelighed hvad angar smittetryk. Det forudsaettes fra Fo-
devarestyrelsens side, at handteringen pd bedrifterne sker pa en dyrevelfeerdsmaessigt og fodevare-
sikkerhedsmeessigt forsvarlig mdde, og netop derfor gives der mulighed for, at primarproducenten
kan sege hjzlp til opgaven.

Fodevarestyrelsen medgiver, at kravene om salmonellaprover ved slagtning pa slagteri medforer, at
prisen pr. slagtet dyr pa dette punkt vil vaere hajere end ved slagtning af dyr pa bedriften.

Ad 4: Muligheden for assistance til slagtning
Jkologisk landsforening udtrykker stor glaede over muligheden for at fa hjeelp til slagtning og over, at

udtagning af organer kan ske uden at der registreres en detailvirksomhed.

Foreningen Frit Fjerkrae udtrykker gleede over muligheden for at fa assistance til slagtning til stald-
derssalg

Fodevarestyrelsen har noteret sig de indkomne bemaerkninger.



Ad 5: Adgangen til at udtage organer

Landbrug & Fedevarer fastholder synspunktet, at det er fodevaresikkerhedsmeessigt uforsvarligt at
overlade udtagningen af organer til primaerproducenten selv. Kontaminering med bade salmonella og
Campylobacter er en bombe under slagteprocessen, hvis hygiejnen, varetagelsen og hindteringen af
dyrene ikke foretages korrekt, og det er dokumenteret, at udegiende slagtekyllingeflokke i langt hgjere
grad indeholder campylobacter og dermed udger en storre risiko for kontaminering ved slagtning.

Den anfores, at udtagning af organer vil medfere en reduktion af fadevaresikkerheden, og det betvivles
kraftigt, om den danske nultolerance for fund af salmonella i fjerkreflokke kan fastholdes ved nedsat
proveprogram og egen udtagning af organer i lokaler, som ikke skal godkendes hertil.

Fodevarestyrelsen bemeerker, at muligheden for at udtage organer er omfattet af DTU's risikovurde-
ring, og Fodevarestyrelsen har foreslaet indsat en ny bestemmelse om de krav, som stilles til pri-
maerproducenter, som slagter til staldderssalg. Det kraeves sdledes, at udtagning af organer og an-
den slagtemeaessig behandling foretages hurtigst muligt og pa en sGdan mdde, at kodet ikke bliver
kontamineret. Der skal fx traeffes foranstaltninger for at undgd, at fordgjelseskanalens indhold fly-
der ud ved udtagningen, og de slagtede dyr skal hurtigst muligt rengeres og nedkoles til hgjst 5 °C.

Ad 6: Krav til maerkning ved staldderssalg
DSK spgrger, om primaerproducenter, som salger ved staldderen, skal give de samme oplysninger
vedrerende hygiejne, gennemstegning mv., som der skal fremgé af feerdigpakkede varer i butikkerne.

Fodevarestyrelsen bemaerker, at der ikke gaelder sarlige maerkningsregler m.h.t. staldderssalg. Der
geelder derfor de samme regler som for andre fodevarer og salgssituationer. Hvis produkterne er
feerdigpakkede, er der krav om fuld maerkning. Huvis de bliver pakket pd anmodning, bestilling eller
kun til en enkelt salgsdag, er der ikke krav om maerkning (kun allergenoplysning). Hvis fodevarer
udbydes til salg i laengere tid end en normal salgsdag, kraeves der maerkning med alle de obligatori-
ske oplysninger, idet dog maerkning med ingrediensliste og naeringsdeklaration kan undlades.

Ad 7: Kravom CHR
Landbrug & Fedevarer finder, at ejendomme anvendt til slagtning skal have et CHR-nummer.

Fodevarestyrelsen bemaerker, at besztninger, som er omfattet af en lang rakke bekendtgorelser pa
fjerkraeomradet, herunder slagtefjerkraebekendtgorelsen og konsumaegsbekendtgorelsen, allerede
skal veaere registreret i CHR. Ligeledes skal fjerkraeslagterier veaere oprettet med CHR-nummer. Dette
betyder, at der allerede er krav om registrering i CHR.

Erhvervsstyrelsens Omrade for Bedre Regulering (OBR)
Erhvervsstyrelsens Omrade for Bedre Regulering (OBR) vurderer, at udkastet ikke medferer admini-
strative konsekvenser for erhvervslivet og har dermed ikke yderligere kommentarer.

OBR har i forbindelse med prachgringen af udkastet afgivet bemaerkninger til Foedevarestyrelsens vur-
dering af efterlevelsen af principperne for agil erhvervsrettet regulering og har ingen yderligere be-
mearkninger.



