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Den danske fjerkraebranche ved Danske g, Udvalget for slagtefjerkrae samt L&F, Fjerkrae, vil gerne  CVRDK25529529
sige tak for muligheden for at afgive kommentarer til hgring om gendring af bekendtggrelse om fgdevarehygiejne.

Den danske fjerkraebranche har falgende bemaerkninger til den fremsendte hgring:

Udtagning af organer af primeerproducenter:

Den danske fjerkraebranche finder det fadevaresikkerhedsmaessigt uforsvarligt at overlade udtagningen af organer
ved slagtning af slagtefjekreae, til videre stalddgrssalg til primeerproducenten selv. Al erfaring fra de autoriserede
virksomheder viser, at kontaminering med bade Salmonella og Campylobacter er en bombe under slagteprocessen,
hvis hygiejnen, varetagelsen og handteringen af dyrene ikke foretages korrekt. Statistik vedr. campylobacterforekomst
i udegdende slagtekyllingeflokke dokumenterer (Fedevarestyrelsens Fjerkreedatabase), at disse i langt hgjere grad
indeholder Campylobacter, og dermed er der starre risiko for kontaminering ved slagtning.

Der har veeret anfart, at smaskalapakken ikke ma g& pa kompromis med fedevaresikkerheden. Udtagning af organer,
som anfart i hgringen vil medfgre en reduktion af fodevaresikkerheden. Primeerproducenten er ikke uddannet slagter
og ikke uddannet i hverken slagteteknik, hygiejne eller handtering af slagtekroppe. Vi har i Danmark nultolerance over
for fund af Salmonella i fierkraeflokke, men ved nedsat praveprogram og egen udtagning af organer og manglende
godkendte lokaler betvivles det kraftigt, om denne nultolerance kan fastholdes ved salg af disse dyr helt ud til
forbrugerne.

Genbrug af aeeggebakker: De autoriserede segpakkerier i den danske fijerkraebranche samt producenter i den danske
fierkreebranche kan ikke acceptere genanvendelse af aeggebakker. ZA£ggebakker kan ikke rengares far
genanvendelsen. Agget, der anbringes i en seggebakke, ma d.d. ikke vaskes og anbringes i bakken direkte fra
stalden. ZEggebakkerne opbevares hos forbrugerne alle mulige forskellige steder, der ikke er hygiejnesikret.

Der genanvendes ikke andre indpakningsmateriale i fgdevareindustrien uden nogen form for varmebehandling eller
sterilisation. Og dette kan ikke anvendes pa aggebakker.

De store segpakkerier under Danske Ag understreger, at de ikke accepterer, at deres bakker med deres logo for
egenkontrol, pakkerioplysninger og gamle "bedst fgr datoer”, pA nogen made skal genanvendes, sa de kan kobles op
pa salg af aeg foretaget fra stalddgrssalg med genbrug af bakkerne. Dette ligger ogsa til grund for, at bakkerne ikke
ma genanvendes i dag.

88, stk. 1:
Der bgr veere krav om, at ejendommen anvendt til slagtning ogsa skal have et CHR-nr.

Vi ser frem til yderligere drgftelser af ovenstaende forhold.
Med venlig hilsen
Den danske fjerkraebranche ved

Formand for L&F, Fjerkree Formand for Danske Zg Udvalget for Slagtefjerkree
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