Bekendtggrelse om marmelade og frugtgelé samt
kastanjecreme m.v. »

I medfgraf§7,§16,§17,stk. 1,§ 19, § 49, stk. 1 samt § 60, stk. 3 ilov.om fgdevarer jf.
lovbekendtggrelse nr. 32, af 14. januar,2025 fastseettes_efter bemyndigelse i henhold til § 7, nr. 3, i
bekendtggrelse nr. 1721 af 30. november 2020 om Fgdevarestyrelsens opgaver og befgjelser:

Anvendelsesomrdde

§ 1. Denne bekendtggrelse omfatter:

1) Marmelade, frugtgelé og kastanjecreme samt syltetgj m.v. som defineret i bilag 1, og

2) Andre produkter, som opfylder de i bilag 1 anfgrte krav om konsistens og som i gvrigt er
fremstillet af frugter og/eller grgntsager, som defineret i bilag 2, afsnit A, nr. 1 og nr. 5.

Stk. 2. Bekendtggrelsen omfatter ikke produkter, der er bestemt til fremstilling af kager og andet
bagveerk.

Stk. 3. De krav, der er fastsat i definitionerne til varebetegnelserne for syltetgj og
grgntsagssyltetgj i bilag 1, nr. 8 og 9 og til produkterne anfgrti§ 7, stk. 1 og 2, geelder ikke for
produkter, der er lovligt fremstillet eller markedsfgrt i de gvrige medlemsstater i Den Europaeiske
Union eller lande i E@S.

Sammensaetning og tilvirkning

§ 2. Ved fremstilling af de i § 1, stk. 1, nr. 1 anfgrte produkter ma alene anvendes de i bilag 3
anfgrte ingredienser og ravarer, der er i overensstemmelse med bilag 2, afsnit A,

Stk. 2. Ved fremstilling af de i § 1, stk. 1, nr. 1 anfgrte produkter ma de i bilag 2, afsnit A, nr. 1-4
anfgrte ravarer alene behandles efter reglerne i bilag 2, afsnit B.

§ 3. Safremt der anvendes ravarer stammende fra to eller flere frugter nedseettes det i bilag 1
anfgrte mindsteindhold af de forskellige frugtsorter proportionalt med de anvendte procentdele.

§4.Dei§ 1, stk 1, nr. 1 anfgrte produkter skal indeholde mindst 60 % oplgseligt tgrstof,
bestemt med refraktometer.
Stk. 2. Indholdet af oplgseligt tgrstof i de nedenfor opregnede produkter skal dog kun veere
1) mindst 25 % i marmelade, marmelade ekstra, marmelade af citrusfrugter, marmeladegelé af
citrusfrugter, syltetgj og grontsagssyltetgj.
2) mindst 45 % i gelé og gelé ekstra.
Stk. 3. Bestemmelsen i stk. 1 geelder ikke for produkter, der opfylder kravene i Europa-

Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 1924/2006 om erneerings- og sundhedsanprisninger

af fgdevarer, hvad angar reduceret sukkerindhold, og for produkter, hvor sukkeret er blevet helt
eller delvis erstattet med sgdestoffer,

Varebetegnelser og supplerende meerkningsbestemmelser

§ 5. Dei bilag 1 anfgrte varebetegnelser er forbeholdt de deri naevnte produkter og skal i
handelen benyttes som betegnelse for disse. Varebetegnelserne kan anvendes som supplement til
navnet og kan i overensstemmelse med almindelig praksis anvendes til at betegne andre
produkter, som ikke kan forveksles med de i bilag 1 anfgrte.
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Stk. 2. De i bilag 1 anfgrte varebetegnelser skal suppleres med en angivelse af den eller de
anvendte frugter i aftagende reekkefglge efter de anvendte ravarers veegtmeengde. For produkter,
som er fremstillet af tre eller flere frugtsorter, kan denne angivelse dog erstattes med angivelsen
"flere frugter”, en tilsvarende angivelse eller med antallet af anvendte frugtsorter. Angivelsen
orange kan anvendes for appelsiner.

§ 6. Dei bilag 1, nr. 1-8 anfgrte produkter skal meerkes med oplysning om det samlede indhold
af frugt ved angivelsen "fremstillet af ..g frugt pr. 100 g” feerdigt produkt, i givet fald efter fradrag
af veegten af den vandmaengde, der er anvendt ved tilberedningen af det vandige frugtudtraek.

Stk. 2. Det i bilag 1, nr. 9 anfgrte produkt skal meerkes med oplysning om det samlede indhold af
grgntsager ved angivelsen "fremstillet af ..g grgntsager pr. 100 g” feerdigt produkt, i givet fald efter
fradrag af veegten af den vandmaengde, der er anvendt ved tilberedningen af det vandige udtraek

Stk. 3, De i stk. 1.og 2 anfgrte maerkningsangivelser skal figurere med klart synlige bogstaver i
samme synsfelt som varebetegnelsen.

8§ 7 Varebetegnelsen "gelé”, som anfgrt i bilag 1, nr. 3, kan anvendes for produkter, der er
fremstillet af gkstrakt af rosenblomsterblade alene eller i blanding med frugtsaft samt for andre
varer, der ikke kan forveksles med de i bilag 1 anfgrte produkter, og som saedvanligvis betegnes

"gelé”

Stk. 2. Varebetegnelsen "smgrepalaeg med frugtsmag”, hvoraf “frugt” kan erstattes med navnet
pa en frugt eller grgntsag, skal anvendes for de i § 1, stk. 1, nr. 2 anfgrte produkter. Indholdet af
frugt og grentsager idei§ 1, stk. 1, nr. 2 anfgrte produkter skal beregnes, som angivet for
produkter defineret i bilag 1, jf. § 6, stk. 1 og stk. 2.

Straffe- og ikrafttraedelsesbestemmelser

§ 8. Med bgde straffes den, der overtraeder § 2, § 4, stk. 1 og 2 eller §§ 5-7.
Stk. 2. Straffen kan stige til faengsel i indtil 2 r, hvis overtraedelsen er begdet med fortseet eller
grov uagtsomhed, og der ved overtraedelsen er
1) forvoldt skade pa sundheden eller fremkaldt fare herfor eller
2) opnaet eller tilsigtet opnaet en gkonomisk fordel for den pageeldende selv eller andre,
herunder ved besparelse.
Stk. 3. Der kan palaegges selskaber m.v. (juridiske personer) strafansvar efter reglerne i
straffelovens 5. kapitel.

§ 9. Bekendtggrelsen traeder i kraft den 14. juni 2026,

Stk. 2. Bekendtggrelse nr. 838 af 10. oktober 2003 om marmelade og frugtgelé samt
kastanjecreme m.v. ophaeves,

Stk. 3. Produkter, der er bragt i omseetning eller meerket fgr den 14, juni 2026 j
overensstemmelse med bekendtggrelse nr. 838 af 10, oktober,2003, om marmelade og frugtgelé

samt kastanjecreme m.v. kan fortsat markedsfgres jndtil lagrene er opbrugt.
Fodevaredirektoratet, den XX, november,2025,

Bilag 1
Varebetegnelser for produkter

1. Marmelade
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Marmelade er en blanding med passende geléagtig konsistens af sukker, pulp
og/eller puré af en eller flere frugtsorter og vand. Citrusmarmelade kan dog
fremstilles af hele frugter, snittet i stykker og/eller skiver. Den meengde pulp
og/eller puré, der anvendes til fremstilling af 1000 g feerdigt produkt, ma ikke
vere under:

- 450 g i almindelighed

- 350 g for ribs, rennebeer, havtorn, solbaer, hyben og kvaede

- 180 g for ingefeer

- 230 g for cashewzble
- 80 g for passionsfrugt

Marmelade ekstra

Marmelade ekstra er en blanding med passende geléagtig konsistens af sukker
og ikke-koncentreret pulp af en eller flere frugtsorter og vand. Dog kan
marmelade ekstra af hyben og marmelade ekstra, af hindbeer uden kerner,

bromber, solbzr, blabar og ribs fremstilles helt eller delvist af ikke-
koncentreret puré af disse frugter. Citrusmarmelade ekstra kan fremstilles af
hele frugter, snittet i stykker og/eller skiver.

Folgende frugter ma ikke anvendes blandet med andre frugter ved fremstilling
af marmelade ekstra: @ble, paere, blomme med sten, melon, vandmelon,
vindrue, graskar, agurk og tomat.

Den mangde pulp, der anvendes til fremstilling af 1000 g ferdigt produkt, méa
ikke veere under:

- 500 g i almindelighed

450 g for ribs, renneber, havtorn, solbar, hyben og kvade
280 g for ingefaer

- 290 g for cashewable

100 g for passionsfrugt

Gelé

Gelé er en blanding med tilstreekkelig geléagtig konsistens af sukker samt saft
og/eller vandigt udtraek af en eller flere frugtsorter. Mangden af frugtsaft
og/eller vandigt frugtudtreek, der anvendes til fremstilling af 1000 g feerdigt
produkt, ma ikke vere under den mangde, der er fastsat for fremstilling af
marmelade. Disse mangder beregnes efter fradrag af veegten af det vand, der er
anvendt ved tilberedning af de vandige udtraek.

Gelé ekstra

For gelé ekstra ma den mangde frugtsaft og/eller vandigt frugtudtreek, der
anvendes til fremstilling af 1000 g feerdigt produkt, dog ikke veere under den
mangde, der er fastsat for fremstilling af marmelade ekstra. Disse mangder

[ slettede:

Marmelade af citrusfrugter

slettede:

3

slettede:

2

1

slettede:

25

: 16

[
[
[ slettede:
[
[
[

slettede:

o A L JL )

slettede:

uden kerner

slettede:

Marmelade ekstra af citrusfrugter

slettede:

(
[ slettede:
(
(

anvendes

slettede:

slettede:

w

w

slettede:

w

slettede:

{
[
[ slettede:
[
{




9.

beregnes efter fradrag af vaegten af det vand, der er anvendt ved tilberedningen
af de vandige frugtudtraek. Felgende frugter mé ikke blandet med andre frugter
anvendes ved fremstilling af gelé ekstra: able, pare, blomme med sten, melon,
vandmelon, vindrue, greeskar, agurk og tomat.

Marmelade af citrusfrugter

Marmelade af citrusfrugter er en blanding med passende geléagtig konsistens af
vand, sukker og et eller flere af folgende produkter, fremstillet pa basis af
citrusfrugter: Pulp, puré, saft, vandigt frugtudtreek og skal. [

produktbetegnelsen marmelade af citrusfrugter kan udtrykket “citrusfrugter”

erstattes med navnet pa den citrusfrugt, der anvendes.

Den mangde citrusfrugter, der anvendes ved fremstillingen af 1000 g feerdigt
produkt, ma ikke vare under 200 g, hvoraf mindst 75 g skal hidrere fra
afskallet frugt.

Marmeladegelé af citrusfrugter

Marmeladegelé af citrusfrugter kan anvendes, hvor, produktet defineret som
marmelade af citrusfrugter ikke indeholder nogen ,uopleselige bestanddele,
bortset eventuelt fra sma mangder finskéret frugtskal.

Kastanjecreme

Kastanjecreme er en blanding med passende konsistens af vand, sukker og
mindst 380 g kastanjepuré (af Castanea sativa) pr. 1000 g faerdigt produkt.

Syltetej

Syltetoj er en blanding med passende tyktflydende konsistens af sukker og
pulp, som indeholder hele frugter, stykker af frugter og/eller frugtdele: Enten af
en enkelt frugtsort, eller af to eller flere frugtsorter, bortset fra &bler, parer,
blommer med sten, meloner, vandmeloner, druer, graskar, agurker og tomater.
Den mangde pulp, der anvendes ved fremstilling af 1000 g feerdigt produkt, ma
ikke vaere under:

- 450 g i almindelighed

- 350 g for solbar, hyben og kvaede
- 250 g for ingefaer

230 g for cashewaeble

200 g for citrusfrugter, hvoraf mindst 75 g skal hidrere fra afskallet
frugt,

80 g for passionsfrugt.

Grontsagssyltetej
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Grentsagssyltetej er en blanding af sukker og én eller flere grontsager og pulp
med passende tyktflydende konsistens. Den mangde pulp, der anvendes ved
fremstillingen af 1000 g feerdigt produkt ma ikke vaere under 450 g.

Bilag 2

A. Definition af rdavarer

I denne bekendtggrelse forstas ved:

1. Frugt:

Frisk, sund og ufordervet frugt, som indeholder alle sine veesentlige
bestanddele og er néet til en passende modenhed, efter rensning,
renskaering og fjernelse af blomst og stilk

Tomat, den spiselige del af rabarberstilk, gulerod, sed kartoffel, agurk,
graeskar, melon og vandmelon

Spiselig rod af ingefaerplanten, konserveret eller frisk. Ingefaer kan
vaere torret eller konserveret i sirup.

2. Frugtpulp:
Den spiselige del af hele frugten, som eventuelt er skreellet eller befriet for
kerner, og som kan veere skéret i stykker eller moset, men ikke pureret.

3. Frugtpuré:
Den spiselige del af hele frugten, som om nedvendigt er skrellet eller befriet
for kerner, og som er pureret ved sining eller lignende.

4. Vandigt frugtudtrek:
Det vandige udtreek af frugt som, bortset fra det uundgéelige svind ved normal
god fremstillingspraksis, indeholder alle de bestanddele af de anvendte frugter,
der er opleselige i vand.

5. Groentsager:

Sunde rensede grontsager, der er renskédrne, eventuelt skraellede og befriede
for ikke spiselige dele, men ikke bergvet bestanddele, der er vaesentlige for
fremstillingen af det i bilag 1, nr. 9 definerede produkt. Grentsager kan vaere
friske, kogte, blancherede eller konserverede ved nedkeling samt vere hele,
ituskéarne, findelte eller purerede.



6.  Sukker:
De tilladte sukkerarter er:

a) De sukkerarter, der er defineret i direktiv 2001/111/EF om visse former

for sukker bestemt til konsum »

b) Fruktosesirup

c) Sukkerarter udvundet af frugt

d) Farin og rerrasukker

B. Behandling af ravarer

1. De i afsnit A, nr. 1-4 anferte produkter kan behandles pa folgende méader:

- Varme- eller kuldebehandling

- Frysetorring

- Koncentrering i det omfang, det er teknisk muligt

2. Abrikoser og blommer, der er bestemt til fremstilling af marmelade, kan ogsé
dehydreres pa andre mader end ved fryseterring.

3. Skaller af citrusfrugter kan konserveres i saltlage.

1n EF-Tidende 2002 L 10, s. 53.
2 EF-Tidende 1995 L 61, s. 1.

De i bilag 1 anfgrte produkter kan tilseettes fglgende ingredienser:

- Honning som defineret i Radets
direktiv 2001/110/EF af 20. december
2001 om honning »

Til alle produkter som hel eller delvis
erstatning for sukker.

- Frugtsaft, ogséd koncentreret

udelukkende til marmelade.

- Saft af citrusfrugter, ogsa koncentreret:
i produkter fremstillet af andre frugtarter;

udelukkende til marmelade, marmelade
ekstra, gelé og gelé ekstra.

- Saft af rede frugter, ogsé koncentreret

udelukkende til marmelade og
marmelade ekstra fremstillet pa basis af

Bilag 3
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hyben, jordber, hindbeer, stikkelsbeer,
ribs, blomme og rabarber.

- Saft af redbeder, ogsa koncentreret

udelukkende til marmelade og gelé
fremstillet pé basis af jordbeer, hindbeer,
stikkelsbeer, ribs og blomme.

- Ateriske olier af citrusfrugter

udelukkende til marmelade af
citrusfrugter og marmeladegelé af
citrusfrugter.

- Spiselige olier og fedtstoffer som
skumdempende midler

til alle produkter.

- Flydende pektin

til alle produkter.

- Skal af citrusfrugt

til marmelade, marmelade ekstra, gelé
og gelé ekstra.

- Blade af Pelargonium odaratissimum

til marmelade, marmelade ekstra, gelé
og gelé ekstra, nér disse fremstilles pa
basis af kvaede.

- Spiritus, vin og hedvin, nedder,
krydderurter, vanilje og vaniljeekstrakt

til alle produkter.

- Vanillin

til alle produkter.

Fodevaretilsetningsstoffer, der er tilladt i henhold til Europa-Parlamentets og

Rédets forordning (EF) nr. 1333/2008 om fedevaretilsatningsstoffer.

v

2 EF-Tidende 2002 L 10, s. 47.

Officielle noter

1 Bekendtggrelsen gennemfgrer Radets direktiv 2001/113/EF af 20. december 2001 om marmelade og frugtgelé samt
kastanjecreme bestemt til konsum (EF-tidende 2002 L 10, s. 67), senest eendret ved, Europa-Parlamentets og Radets
direktiv (EU) 2024 /1438 af 14. maj 2024 om eendring af Radets direktiv 2001/110/EF om honning, 2001/112/EF om
frugtsaft og visse lignende produkter bestemt til konsum, 2001/113/EF om marmelade og frugtgelé samt
kastanjecreme bestemt til konsum og 2001/114/EF om visse former for konserveret helt eller delvis inddampet maelk

bestemt til konsum, EU-Tidende, L af 24. maj 20241.
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