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Hgring over forslag til ndring af visse bilag i Kommissionens
gennemfgrelsesforordning (EU) nr. 142/2011

Fgdevarestyrelsen sender hermed et udkast i hgring vedrgrende forslag til @n-
dringer af flere bilag i Kommissionens gennemfgrelsesforordning (EU) nr.
142/2011 af 25. februar 2011, herunder bilag IV, kapitel III, punkt E og bilag
X, kapitel I, afsnit I, punkt B (1).

Hvis forslaget til @ndringerne sattes til afstemning og vedtages, vil @ndrin-
gerne treede i kraft pa tyvendedagen efter offentligggrelsen i Den Europaiske
Unions Tidende. Det forventes, at @ndringerne tidligst vil gelde fra 2026.

Fgdevarestyrelsen skal venligst anmode om eventuelle hgringssvar til udka-
stet senest den 4. maj 2025.

Bemarkninger bedes sendt til 28 @fvst.dk og gahwi@fvst.dk med angivelse af
journalnummer 2025-57059. Eventuelle spgrgsmal til udkast til forordningen
kan ligeledes rettes til de samme e-mailadresser.

Indkomne hgringssvar fra eksterne hgringsparter vil blive offentliggjort pa hg-
ringsportalen efter endt hgringsperiode. Ved afgivelse af hgringssvar samtyk-
kes til offentligggrelse af hgringssvaret, herunder afsenders navn og mail-
adresse. Du kan lese mere om Fgdevarestyrelsens persondatapolitik her:
https://foedevarestyrelsen.dk/om-os/data-design-og-web/persondatabeskyttelse

FORSLAGETS ORDLYD
Fgdevarestyrelsen henviser til vedlagte to dokumenter for ordlyden af forslaget:

1) 1838 Annex 10032025
2) 1838-EN 10032025
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OM FORSLAGET TIL ANDRINGERNE I GENNEMFORELSESFOR-
ORDNING (EU) nr. 142/2011

AEndring af metode 5 i bilag IV, kapitel III, punkt E

Forslaget til &ndringen omfatter en praecisering af kravene til varmebehandling
af animalske biprodukter, hvor der eksplicit skal tages hgjde for bade protein-
holdigt materiale og fedt. Dette har ikke varet tidligere specificeret. I den fore-
slaede version af forordningen (Annex IV, Chapter III, point E (2)) beskrives
det, at efter reduktion af animalske biprodukter, skal disse opvarmes, indtil de
koagulerer, og derefter presses for at fjerne fedt og vand fra det proteinholdige
materiale.

Hyvis forslaget vedtages, vil det betyde, at det proteinholdige materiale og fedtet
skal opvarmes pa en made, der sikrer, at en kernetemperatur pa mindst 80 °C
opnas i mindst 120 minutter, og en kernetemperatur pa mindst 100 °C opnas i
mindst 60 minutter. Denne specifikation omfatter proteinholdigt materiale og
fedt, som er praciseret, hvilket ikke fremgik tidligere.

/ZEndring i bilag X, kapitel II, afsnit I, punkt B(1)

Forslaget til @ndringen indebarer, at forarbejdet animalsk protein af svineop-
rindelse, der er beregnet til foder til fjerkra eller akvatiske dyr, skal vare be-
handlet efter forarbejdningsmetode 1-5, eller metode 7, forudsat at metode 7 er
godkendt af den kompetente myndighed. Desuden foreslas det at indfgre spe-
cifikke tids- og temperaturkrav for anvendelse af metode 7 til animalsk protein
af svineoprindelse, der er beregnet til foder til fjerkra eller akvatiske dyr:

« varmebehandling ved mindst 115°C i mindst 56 minutter,
« varmebehandling ved mindst 125°C i mindst 10 minutter, eller
« varmebehandling ved mindst 133°C i mindst 5 minutter.

OM ERHVERVSOKONOMISKE KONSEKVENSER MV.

Hvis erhvervet vurderer, at forslaget indebarer erhvervsgkonomiske konse-
kvenser, bedes dette oplyst med et anslaet belgb i hgringssvaret.

Det forventes, at Kommissionen vil drgfte &ndringerne pa et nyt arbejdsgrup-
pemgde i lgbet af sommeren, hvorefter sagen vil blive behandlet i SCoPAFF.

Med venlig hilsen
Cand.med.vet.

Gaélle Hoyer Wischmann
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