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1. Hvad handler vejledningen om
Denne vejledning handler om regler for salmonella og salmonellose hos svin og knytter sig til
bekendtgerelse nr. 1792 af 2. december 2020 om salmonella hos svin.

Vejledningen beskriver reglerne om:

- overvagning af salmonella, og bekempelse af salmonella og salmonellose 1 svin,

- salmonellakategorisering af bes@tninger og niveautildeling,

- ferskkodsovervagningen - overvagning pa slagteriet af salmonella i fersk kod (péa slagtekroppe),

- krav til laboratorieundersegelser og indberetning af laboratoriefund,

- den besatningsansvarliges og den praktiserende dyrleges ansvar ved salmonellose 1 besatningen,
0g

- opfelgning ved fund af kritisk resistent salmonella 1 bes@tninger og pa slagterier.

Vejledningen er teenkt som en hjelp til Fedevarestyrelsens veterinerafdelinger, fodevareafdelinger
og kedkontrollen, samt til slagterier, besatningsansvarlige og dyrleger.

2. Definitioner og begreber

En “besatning” defineres som ethvert hold af svin. Definitionen af en bes@tning omfatter ogsa
samlinger af svin pa steder, hvor der midlertidigt samles levende eller dede svin fx samlesteder og
slagterier.

En "bes@tningsansvarlig" er den der er ansvarlig for besatningen. Det kan vare besatningsejeren.

En ejendom” er en geografisk beliggenhed med en eller flere besatninger. En ejendom er
identificeret ved et CHR-nummer. En ejer kan have flere ejendomme. En svinebesatnings
salmonellaniveau, -indeks og -kategori omfatter alle svin pa ejendommen.

”Salmonella af en handelstype” omfatter Sa/monella Typhimurium og monofasiske varianter af
denne, Salmonella Derby, Salmonella Infantis og Salmonella Choleraesuis. De monofasiske
varianter af Salmonella Typhimurium er genotypiske varianter som fx Salmonella 4,12:1:- og
Salmonella 4,5,12:1:-. Listen over de monofasiske varianter kan ses pa Fodevarestyrelsens
hjemmeside (www.fvst.dk).

”Slagtesvin” defineres som svin, der er &ldre end 10 uger, der ikke er sger eller orner (avlsdyr), og
som skal slagtes. Der skelnes pa denne mide, fordi der ikke skal tages kadsaftprover af sger og

orner, der slagtes.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 2.

”Zoonoseregisteret” er et register ejet af Fadevarestyrelsen, hvor alle oplysninger om salmonella i
svinebes@tninger 1 Danmark er samlet. Alle resultater fra undersegelser (kodsaftprever, blodprever
og mikrobiologiske praver) ligger i dette register pd besaetningernes CHR-nummer. Registeret
bruges i den daglige sagsbehandling. For eksempel star der, hvilket salmonellaniveau besatningen
er udpeget til, om der er sarlige krav om indberetning eller kortlaegning, og der er kontrol med, om
alle resultater bliver skrevet ind 1 registeret. Der bliver automatisk sendt breve med digital post til
de besatningsansvarlige og slagterierne; det kan for eksempel vaere nar der er udpeget et
salmonellaniveau eller indtastet nye indberetninger 1 registeret. ’Salmonellakategori” tildeles pa



baggrund af slagtesvineindeks, salmonellaindeks og evt. bakteriologiske undersogelser af
besatningen. Kategorierne opdeles i A, B og C.

Kategori A betegner besa@tninger, der er salmonellanegative.

Kategori B er besatninger der er salmonellapositive med andre salmonellatyper end handelstyper.
Kategori C er bes@tninger der er salmonellapositive med handelstyper eller pa baggrund af serologi.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 11 og bilag 4.

”Salmonellaindeks” tildeles avls- og opformeringsbesatninger pé baggrund af blodprever, der
udtages 1 besztningerne hver maned. Det fastsattes pa baggrund af gennemsnittet af
salmonellavardien 1 blodpreverne. Proverne skal vere udtaget indenfor de seneste 3 méneder af
dyr, der er 4-7 méneder gamle.

Eksempel pa beregning af salmonellaindeks i avls- og opformeringsbesatninger:

Hver af de 10 ménedlige blodprever undersoges pa laboratoriet, og resultatet er en salmonellavardi.
De sidste 3 maneders gennemsnit for salmonellavardierne vegtes med 6, 3 og 1, séledes at den
seneste maned taeller mest. Salmonellaindekset fas ved at leegge de vaegtede tal sammen og dividere
med 10.

Juni: 0,2,0,0,5,0,2,15,2,0 Gennemsnit: 26/10 = 2,6
Juli: 0,8,9,0,0,0,0,12,0,7 Gennemsnit: 36/10 = 3,6
August: 2,8,0,0,0,0,6,0,5,0 Gennemsnit: 21/10 = 2,1

Salmonellaindeks i august:

1x juni +3x juli +6x august = 1x2,6 +3x3.6+6x2,1 = 2,6
10 10

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 2. nr. 14 og § 15.

”Slagtesvineindeks”: En vardi der beregnes pa baggrund af de seneste 3 maneders prever, hvor der
foreligger et praveresultat. Disse 3 méneder skal ligge indenfor de seneste 12 méneder.
Slagtesvineindekset beregnes den 7. hverdag i hver méned, og er geeldende fra den 9. hverdag i hver
maned. Indekset vegtes, sdledes at seneste méneds prover vejer fem gange mere end hver af de to
foregdende méneders prover. En keadsaftsprove regnes for positiv, nar salmonellaverdien er storre
end eller ligmed 11.

Eksempel pa beregningen af slagtesvineindeks:

Januar: 5 kedsaftprover, heraf er 2 positive
Februar: 7 kedsaftprover, heraf er 3 positive
Marts: 2 kedsaftprover, heraf er 1 positiv.

Udpegningen i april:

2+3+(5x1) x 100=45
5+7+(5x2)



Det vil sige at slagtesvineindeks ved apriludpegningen er 45, og besatningen kommer derfor i
niveau 2 (se nedenfor).

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 2. nr. 22. § 7 og § 8.

”Salmonellaniveau 1, 2 eller 3” tildeles pa baggrund af slagtesvineindekset. Salmonellaniveau 1
tildeles besatninger, der har et slagtesvineindeks pé op til 40. Salmonellaniveau 2 er for
bes@tninger, der pa baggrund af mindst to positive kadsaftprever, har et slagtesvineindeks pa 40 og
op til 65. Salmonellaniveau 3 er ogsa baseret pd mindst to positive kadsaftpraver, og tildeles
besatninger med et slagtesvineindeks pa 65 eller derover. Besatninger, der er sat under offentligt
tilsyn, vil ogsa blive placeret i salmonellaniveau 3 uanset slagtesvineindekset.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, §2. nr. 16-18 og § &.

”Skeaerpet salmonellaindsats™ vedrerer slagterier, der har slagtet mere end 30.000 svin i et
kalenderér, og som er blevet udpeget pa grund af salmonella fire gange 1 lobet af de sidste 6
maneder. Slagteriet bliver udpeget, hvis:

- en ferskkedspreve, der er udtaget inden for den seneste méaned, er positiv for salmonella, og
- 12-maneders forekomsten af salmonella i ferskkadspraverne er 2,0 % eller derover.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 7. kapitel 7, nr. 1.

3. Overvagning af salmonella i svinebesztninger

Svin bliver overvéget forskelligt for salmonella athaengig af, om der er tale om
slagtesvinebesatninger, sobesatninger eller avls- og opformeringsbesatninger. Tabel 1 viser
overvagningsprogrammerne i de forskellige led i svineproduktionen, hvem der er ansvarlig for, at
proverne bliver udtaget, og hvem der skal udtage preverne.

3.1. Hvilke preover skal udtages, og hvem har ansvaret?

Slagtesvinebescetninger overvages for salmonella ved hjelp af kedsaftprever. Det er slagteriets
ansvar at tage kedsaftpraverne og f& dem undersegt korrekt for antistoffer mod salmonella. P4
baggrund af kedsaftpreverne tildeles besatningen salmonellaniveau 1, 2 eller 3.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 7 og bilag 1, kapitel 2.

Smdgriseproducerende bescetninger overvages for salmonella indirekte via deres
aftagerbesatningers salmonellaniveau. Den besatningsansvarlige har ansvar for at indsende
stibundsprever til et laboratorium til undersegelse, hvis aftagerbesatningen kommer i niveau 2 eller
3. Der er undtagelser til kravet om indsendelse af stibundsprever, se afsnit 4.2 og 4.4.

Avls- og opformeringsbescetninger overvages for salmonella ved, at der hver maned skal tages
blodprever af de 4-7 maneder gamle avlsdyr. Det er den bes@tningsansvarliges ansvar, at proverne
bliver udtaget og 4 undersogt korrekt. Blodpreverne skal analyseres for salmonellaantistoffer. Pa
baggrund af resultaterne beregner Fodevarestyrelsen et salmonellaindeks for besetningen. Hvis
salmonellaindekset er 5 eller hgjere, skal bes@tningen kortlegges, dvs. der skal ogsa indsendes
stibundsprever.



Reglerne for kortleegning, kategorisering og dispensation, folger reglerne for smagriseproducerende
besatninger, se afsnit 4.2, 4.3, og 4.4.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, §§ 14-15.

Tabel 1. Oversigt over overvagningsprogrammer for salmonella i forskellige led i svineproduktion.

Slagtesvin Avls- og Smagriseproducerende | Ferskked
opformering besztninger*
Prevetype Kodsaft Blodpraver Godning Svaberprover
(stibundsprever)
Undersogelse Serologi Serologi (antistoffer) | Bakteriologi (bakterier) | Bakteriologi
(antistoffer) Bakteriologi Resistensbestemmelse (bakterier)
(bakterier) Resistensbestemmelse
Resistensbestemmelse
Bruges til Slagtesvineindeks | Salmonellaindeks Salmonellakategori (A- | Overholdelse af
beregning (salmonellaniveau | Salmonellakategori 0) grenseverdier
1-3) (A-C) National
Salmonellakategori malopfyldelse
(A-C) Indberetning til EU
Udtagning af Slagterier Dyrlaege (i besetning) | Dyrlege (i besatning) Slagterier
prever
Ansvar for Slagterier Bes@tningsansvarlig | Besatningsansvarlig Slagterier
proveudtagning

* Geelder kun besatninger, der har leveret smagrise til modtagerbesatninger, som derefter er
kommet i niveau 2 eller 3.

3.2. Antal kedsaftprever og oplysninger om besatningerne - slagteriets ansvar

Slagterier skal fore lister over deres leveranderer af slagtesvin.
Slagterier, der anvender elektronisk udpegning af hvilke slagtesvin, der skal tages kedsaftprever af,
skal indsende en reekke oplysninger til Zoonoseregisteret via Danish Meat Research Institute,
Teknologisk Institut, om:
- dato for levering,

- CHR-nummer for leveranderbesatningen,

- navn og adresse for den besatningsansvarlige,
- adresse for leveranderbesatningen og

- antal svin leveret til slagtning.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 1, kapitel 1.

Der skal udtages mellem 60 og 100 kedsaftprever om aret fra besa@tninger, der far slagtet mere end
200 slagtesvin om aret. Hvis en besa&tning i en periode udelukkende har haft negative
kadsaftprever, far besetningen kun udtaget én kedsaftpreve pr. méned som led i en risikobaseret
overvagning (se afsnit 3.4). Det styres i Zoonoseregisteret ved, at der kun er én label til den
pagaldende besetning i den pagaeldende maned.

3.3. Udtagning, opbevaring og indsendelse af kedsaftprever - slagteriets ansvar




Slagteriet skal udtage kedsaftpreverne. En kedsaftpreve bestér af ca. 10 gram ked fra halsens
strekmuskel eller fra bimerbraden. Proven ma ikke indeholde synligt blod. Slagterierne skal
indsende keadsaftprever til laboratorieundersegelse i serlige provebagre med labels, der
identificerer proven. Labels skal klistres pa provebagrene med kedsaftprever ved udtagning, sa
laboratoriet kan identificere proverne og overfore resultatet til de rigtige besatninger i
Zoonoseregisteret. Hver label skal tydeligt vise slagteriets autorisationsnummer og besatningens
CHR-nummer.

Label til markning af glasset printes ud via print-selv losningen hos DSM pd www.slagteriweb.dk
DSM er behjelpelige med vejledning til, hvordan dette gores. Slagteriet skal ved slagtedagens
begyndelse indtaste hvilke besatninger, der skal slagtes fra og printe de nedvendige labels. Alle
labels skal bruges den pagaeldende dag. Preverne skal opbevares ved hgjst -12 °C, og skal sendes i
frossen tilstand til laboratorieundersogelse senest 4 dage efter, at proverne er taget. Slagterier, der
slagter faerre end 500.000 svin om &ret, kan dog indsende prover senest 7 dage efter udtagning.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 1, kapitel 2. (’Indsendelse af prover”).

Preverne ber emballeres omhyggeligt i specielle kasser eller forsendelsespakninger, sa kedsaften
ikke kan lgbe ud under transport til laboratoriet.

3.4. Risikobaseret overvagning ved ingen eller meget lav forekomst af salmonella

Hvis undersogelser viser, at en svinebesa&tning har ingen — eller en meget lav — forekomst af
salmonella, kan besatningen overvages mindre intensivt — sdkaldt risikobaseret overvagning.
Foruds@tningerne for at komme i risikobaseret overvagning er, at:

- de seneste 10 kedsaftprever, som skal vere udtaget indenfor de seneste 6 kalendermaneder, er
negative og

- besaetningen har et slagtesvineindeks pa 0,0.

Bes@tninger i risikobaseret overvdgning gér tilbage til almindelig overvagning, hvis:

- den manedlige kodsaftpreve er positiv,

- besatningen ikke har leveret slagtesvin i 130 kalenderdage, eller

- der er leveret svin til slagtning, uden at der er et resultat af en kedsaftprove fra den pagaldende
méaned.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 9.

4. Nar en svinebesatning kommer i salmonellaniveau 2 eller 3

Hvis en slagtesvinebesatning kommer i salmonellaniveau 2 eller 3, far den besatningsansvarlige et
brev om dette via Zoonoseregisteret, som digital post. Den bes@tningsansvarlige skal derefter
udfylde og indsende et skema om, hvor smagrisene er modtaget fra (se afsnit 4.1).

4.1. Indberetning af smagriseleveranderer via skema - den besatningsansvarliges ansvar
Senest 14 dage efter, at den besatningsansvarlige har fiet besked om, at en slagtesvinebesatning er
i niveau 2 eller 3, skal den besatningsansvarlige oplyse, hvor smagrisene er modtaget fra inden for
de seneste 6 maneder. De 6 méneder regnes fra den dato, hvor bes@tningen har féet tildelt et niveau
ifolge brevet. Hvis smégrisene er produceret pd samme ejendom (CHR-nummer) som
slagtesvinene, skal den bes@tningsansvarlige stadig oplyse, hvor besatningen har fiet smagrisene
fra. Det gaelder ogsa for producenter af 7-30 kilos grise. Hvis den besatningsansvarlige allerede



indenfor de seneste 6 méneder har indberettet sin(e) smagriseleverander(er), skal der ikke
indberettes igen, og Fadevarestyrelsen sender ikke et brev om indberetning.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 10, stk. 1 og 3.

Skemaet nedenfor kan bruges til at indberette leverandererne af smagrise, men det kan ogsé geres
pa andre mader, fx elektronisk, efter aftale med Fodevarestyrelsen. Indberetningen skal indeholde
alle oplysningerne i skemaet.

Skema til indberetning af sméagriseleveranderer

Til slagtesvinebesetning CHR-nr.: er der modtaget smagrise fra
folgende

besatninger i perioden fra til :

Bemark! Skemaet skal udfyldes selvom smégrisene er produceret pd eget CHR-nr.

CHR-nr.(leverende bestning) | Navn og adresse pd leverende | Seneste dato for modtagelse 1
besatning perioden

Indsendt af: , CHR-nr.

Adresse:

Postnr. : By:

Ejers/besatningsansvarliges underskrift , den

Indberetning af smégriseleverander kan sendes med post til: Landbrug & Fedevarer, afdelingen for
Fadevaresikkerhed, Veterinaere Forhold og Risikoanalyse, Axeltorv 3, 1609 Kebenhavn V, eller
med mail til: Salm-indberet@]f.dk.

Landbrug og Fadevarer sorger for, at oplysningerne kommer ind i Zoonoseregisteret (se afsnit 2).

4.2. Undersogelse for salmonella i smagriseproducerende besztninger — sméagrise
leveranderernes ansvar

Den bes@tningsansvarlige for en smagriseproducerende besatning, der har leveret smégrise til
bes@tninger, som er kommet i niveau 2 eller 3, skal undersoge/kortleegge sin besetning for
salmonella. Den besatningsansvarlige far besked om dette fra Fodevarestyrelsen via digital post.
Kortlegningen bestér 1 at udtage og indsende gadningsprever (stibundsprover).

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 10, stk. 4 og bilag 3.

Hvor ofte, der skal tages prover, atha@nger af, hvilken salmonella serotype der er tale om. Nér der er
fundet en salmonella af handelstype, er kortlegningsfrekvensen minimum 60 maneder; for gvrige
serotyper eller hvis der ikke findes salmonella, er kortlegningsfrekvensen minimum 6 maneder. De
60 eller 6 maneder beregnes fra den dag, kortlegningskravet er givet og ikke fx fra den dag, preven
er taget.



Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 10, stk. 5.

Den bes@tningsansvarlige skal kontakte dyrlegen for at fa udtaget stibundsprever til
kortleegningen. Dyrlegen for bes@tningen har ansvaret for, at proverne bliver udtaget korrekt.
Dyrlaegen kan enten udtage proverne selv eller vejlede den besatningsansvarlige om, hvordan
proverne skal udtages. Stibundspreverne skal udtages blandt dyr over ti uger og reprasentativt for
hele bes@tningen. Se i tabel 2 hvor mange stibundsprever, der skal udtages, i forhold til antal dyr 1
besatningen.

Tabel 2. Antallet af stibundsprover, der skal udtages, i forhold til antal svin i bescetningen.

Antal grise | Antal prever
0-99 svin 4
100-199 svin 8
200-299 svin 12
300-399 svin 16

> 400 svin 20

Stibundspreverne skal indeholde ca. 50 gram gadning og skal indsamles i plastikbaegre med
tetsiddende lag, der maksimalt fyldes 2/3 op for at undga, at laget springer af.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 3.

4.3. Salmonellakategorisering
Pé baggrund af slagtesvineindeks, salmonellaindeks og evt. bakteriologiske undersogelser af
besatningen, inddeles alle bestninger i salmonellakategori A til C.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 11.

Kategori A er besetninger, hvor salmonella ikke er pdvist, hvor besatningen ikke er i niveau 2 eller
3, og hvor avls- og opformeringsindeks er under 5. Disse betingelser skal have veret opfyldt 1 hele
vurderingsperioden.

— eller besatningen skal vere fritestet.

Kategori B er besetninger, hvor der er pavist salmonella af andre serotyper end handelstyperne,
uanset hvilket niveau besatningen er i, og uanset hvad salmonellaindeks er.

Kategori C er besetninger, som i lgbet af vurderingsperioden (som svarer til
kortlegningsfrekvensen, se afsnit 4.2) har faet pavist salmonella af en handelstype, som har varet 1
niveau 2 eller 3, eller hvor avls og opformeringsindeks er 5 eller derover.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 4, kapitel 1, tabel 1.

Bes@tninger, der er tildelt kategori B eller C, kan komme i kategori A ved fritestning. I tabel 1 i
bilag 4 1 bekendtgerelsen findes en oversigt over de faktorer, der bestemmer, hvilken
salmonellakategori en besatning tilherer. I tabel 2 1 bilag 4 1 bekendtgerelsen findes en oversigt
over, hvilke krav, der skal opfyldes ved en fritestning.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 4, kapitel 2. tabel 1 og 2.




4.4. Dispensationsmuligheder for indberetning og kortlaegning

Fodevarestyrelsen har mulighed for at dispensere fra kravene om:

- indberetning af hvorfra en besatning, der er kommet i niveau 2 eller 3, har modtaget smagrise,
- kortleegning af en smégrisebesatning, hvis modtagerbesatning er kommet i niveau 2 eller 3 og
- at avls- og opformeringsbesatninger skal kortlegges, nar salmonellaindeks er 5 eller derover.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 30.

Fodevarestyrelsen kan give dispensation, hvis formélet med reglerne bevares. Der ma fx ikke opsta
risiko for smitte til andre bes@tninger, og det md ikke ga ud over fodevaresikkerheden.

Fodevarestyrelsen kan uanset slagtesvineindeks flytte en bes@tning fra niveau 2 eller 3 til niveau 1,
hvis:

- ejendommen har varet rengjort og desinficeret, og der efterfolgende ikke har veret svin pa
ejendommen i minimum 6 méneder, inden de nye dyr, som niveau@ndringen vedrorer, er blevet
indsat pa ejendommen, eller

- dyrenes opholdssteder er gennemgribende renoveret, herunder udskiftning af gulv, rer, vegge og
andre relevante overflader og inventar, og Fodevarestyrelsen vurderer, at der ikke lengere er risiko
for smitte med salmonella, eller

- besatningen er stoppet med at producere slagtesvin og kun producerer smagrise, sa det ikke er
muligt at udtage kodsaftprover af slagtesvin og pd den made fa besatningen ud af niveau 2 eller 3.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 30, stk. 2.

Fodevarestyrelsens vurdering af rengering og desinfektion af ejendommene samt renovering af
opholdssteder er baseret pd en konkret vurdering, fx en erklering fra besatningens dyrlaege.

5. Overviagning af salmonella i fersk ked (ferskkoedsovervigning)

Det er slagteriets ansvar at udtage svaberprover af slagtekroppe til undersagelse for salmonella som
led i ferskkadsovervigningen. Der er greensevaerdier (bilag 7 1 bekendtgerelsen) for salmonella i
fersk ked bade for den daglige og ménedlige opfoelgning (skerpet salmonellaindsats, se afsnit 5.8).

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 18 og bilag 7.

5.1. Hvor mange prever og hvor ofte skal der tages prover af fersk ked - slagteriets ansvar
Antallet af prover, som slagteriet skal udtage, atha@nger af det foregéende érs produktion (slagtetal),
se ogsa tabel 3.

Nyetablerede slagterier eller slagterier, der har en begrundet forventning om, at produktionen enten
vil stige eller falde betydeligt i forhold til sidste ars produktion, skal udtage prever i forhold til det
forventede slagtetal. Slagteriet skal kunne sandsynliggere det forventede slagtetal.

Tabel 3. Proveudtagningsfrekvens for ferskkodsovervdgningen.

Antal slagtede svin/ar (i det foregiende Proveudtagningsfrekvens

kalenderir)

>30.000 5 prover pr. dag (proverne analyseres
som én samlet prove)
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>10.000 og < 30.000 <30.000 5 enkeltprover hver 2. maned
> 1000 og < 10.000 5 enkeltpraver hvert halvar
<1000 Ikke rutinemaessigt krav om preveudtagning

Slagterier, der udtager enkeltprover, skal udtage de fem prover samme dag. Hvis det ikke er muligt,
kan preveudtagningen af de fem prover strakkes i op til en uge.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 7. kapitel 2. nr. 2.

5.2. Sidan tages der svaberprover af slagtekroppe/fersk kod - slagteriets ansvar

- Der skal svabres fra fire steder pa slagtekroppen; ryg, bryst, skinke og kabe (se figur 1). Hvis
kabesnitte mangler, skal der i stedet svabres fra bovsnitte.

- Der svabres et omrade pa 10x10 cm for hvert provetagningssted, forst 10 gange i vandret og
derefter 10 gange 1 lodret retning.

- Alle fire steder skal svabres med den samme gazetampon (steril 16-lags af bomuld med
dimensionen 10x10 cm eller gazetampon af lignende dimensioner og med samme egenskaber).

- Inden svabring skal gazetamponen fugtes med 10 ml bufferet peptonvand efter ISO 17604:2003.

- Der skal anvendes en skabelon, nédr der svabres. Skabelonen skal desinficeres, for den anvendes pa
naeste slagtekrop.

- Svabringen skal startes det sted, som forventes mindst kontamineret - forst ved ryggen og sidst
ved kabesnitte.

- Efter svabring skal gazetamponen placeres i en steril stomacherpose, og analyseres pa laboratoriet.

Hvis preverne analyseres som samleprover (se tabel 3), skal de fem gazetamponer umiddelbart efter
svabring placeres i den samme stomacherpose. Posen skal vere stor nok til, at laboratoriet kan
tilseette 250 ml bufferet peptonvand. Slagteriet mé ikke rense slagtekroppen systematisk pa
proveudtagningsstederne, inden der svabres. Der skal svabres pa omrader af slagtekroppen, som
ikke er rutinemaessigt rensede. Ved rensning forstds fx brug af vacuumsug med damptilfersel, eller
bortskaring af forurening.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 7, kapitel 2, nr. 1.

Figur 1. Illlustration af svabersteder for ferskkodsovervdigning.

5.3. Forsendelse af prever fra ferskkedsovervigningen - slagteriets ansvar
Prover, der skal sendes til analyse pa eksterne laboratorier, skal opbevares ved hgjst 5 °C, indtil
proverne sendes. Proverne skal veere market, sa de entydigt kan identificeres. Yderemballagen skal
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veaere hel og fremstillet af isolerende materiale, sa preverne er nedkelede (0-10 °C), nér de
ankommer til laboratoriet.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 7. kapitel 2. nr. 3 og kapitel 3.

5.4. Underseogelse af svaberprever fra ferskkedovervagningen - laboratoriets ansvar

Nér laboratoriet analyserer samleprover, skal laboratoriet, umiddelbart inden analysen, tilsatte 250
ml 37 °C bufferet peptonvand til stomacherposen med de fem gazetamponer (se afsnit 5.2). Ved
analyse af enkeltprover skal laboratoriet kun tilsette 50 ml 37 °C bufferet peptonvand.

Proverne skal analyseres efter den seneste version af EN/ISO 6579 eller NMKL nr. 71 eller andre
validerede metoder. Valideringen skal vaere udfert pa relevant provemateriale.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 25, stk. 1.

5.5. Indberetning af analyseresultater fra ferskkedoverviagningen - slagteriets ansvar
Naér slagteriet har modtaget analyseresultatet fra laboratoriet, skal slagteriet indberette dette til
Fodevarestyrelsen. Resultaterne skal indberettes til Fodevarestyrelsen hver méned via virk.dk.
Resultaterne skal indberettes senest pd 14 inde i1 den efterfolgende maned. Indberetning af
serotypning kan dog ske, nar resultatet foreligger. Falgende oplysninger skal som minimum
foreligge:

a) Entydig preveindentifikation,

b) Information om pravetype (samleprever eller enkeltprover),

c) Dato for slagtningen,

d) Preveudtagelsesdato,

e) Dato for hvornar preven er taget i analyse pa laboratoriet (analysedato),

f) Resultater af salmonellaundersegelse, herunder serotypning ved et positivt resultat for
salmonella,

g) Navn pa laboratoriet, som har udfert analysen, og

h) Hvilket autorisationsnummer resultaterne stammer fra.

5.6. Bedemmelse af resultater fra ferskkedsoverviagningen (daglig opfelgning) - slagteriets
ansvar

Huvis et slagteri det seneste kalenderar har slagtet 30.000 svin eller flere, ma slagteriet pa 11
provedage finde heojst 1 positiv samleprove, uanset salmonellatype. Slagteriet skal labende evaluere
resultaterne for 11 slagtedage af gangen som et “rullende vindue”. Det betyder, at slagteriet hver
slagtedag skal evaluere pa baggrund af de seneste 11 slagtedage. Hvis der er mere end 1 positiv
samleprove, skal slagteriet folge op (se afsnit 5.7).

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 7. kapitel 5. nr. 1 og 2.

Slagterier, der det seneste kalenderar har slagtet under 30.000 svin, skal felge op hver gang, der
bliver fundet salmonella i overvagningen (se afsnit 5.7).

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 7, kapitel 5. nr. 3.

5.7. Opfelgning pa fund af salmonella i ferskkodsoverviagningen - slagteriets ansvar
Hvis grensevardierne for salmonella 1 fersk kead er overskredet, skal slagteriet gennemga
produktionen for at finde &rsagen til overskridelsen og rette op pa fejlen.
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Slagteriet skal derfor:

- gennemga oprindelsesbesatningernes salmonellastatus, herunder de seneste resultater af
kedsaftovervagningen,

- gennemga slagteriets egenkontrolresultater for slagtehygiejne, herunder evt. resultater af andre
mikrobiologiske undersggelser (gedningsregistrering mv.) og

- gennemga virksomhedens kritiske kontrolpunkter (slagteprocesser og hygiejne, herunder HACCP
plan).

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 7, kapitel 6, nr. 1.

Slagteriet skal registrere resultatet af gennemgangen og meddele det til Fedevarestyrelsen. Hvis
slagteriet finder en sandsynlig arsag til, at en grensevardi er overskredet, skal slagteriet fjerne
arsagen og rette op pa fejlen med korrigerende handlinger, sé fejlen ikke sker igen. Hvis det ikke er
muligt at fjerne arsagen, skal der iveerksattes andre tiltag der forebygger fremtidige overskridelser.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 7. kapitel 6. nr. 2 og 3.

Hyvis slagteriet ikke kan finde en forklaring pd overskridelsen eller vurderer, at der kan vere tale om
en gentagen kontamination, kan det veere nedvendigt at udvide preoveudtagningen for at finde fejlen.
Slagteriet m4 1 hver enkelt situation vurdere, hvad den ekstra proveudtagning skal omfatte.
Slagteriet skal beskrive procedure, opfelgning og forelaegge resultatet for Fadevarestyrelsen.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 7, kapitel 6, nr. 4.

Den rutinemaessige overvagning skal fortsette under den ekstra proveudtagning.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 7. kapitel 6. nr. 5.

5.8. Skeerpet salmonellaindsats (médnedlig opfelgning) - slagteriets ansvar
Nér et slagteri iverksetter skerpet salmonellaindsats, skal det meddeles til Fodevarestyrelsen.

Slagterier skal ivaerksatte en skerpet salmonellaindsats, nar slagteriet er udpeget fire gange
indenfor de seneste 6 méneder.

Slagteriet udpeges hvis:

a) en ferskkedsprove, der er udtaget pa slagteriet indenfor den seneste maned, findes positiv for
salmonella, og

b) forekomsten af salmonella pa slagtekroppene samtidig er 2,0 % eller derover, pa slagterier der i
det seneste kalenderar har slagtet flere end 30.000 svin.

Udpegning sker den 15. dag i méneden. Hvis den 15. dag er en weekend, helligdag eller lignende
sker det den ferstkommende hverdag herefter.
Udpegning er geeldende fra den efterfolgende hverdag.

Slagterier skal, ndr de er blevet udpeget udtage dobbelt s mange prover i forhold til, hvad slagteriet
normalt udtager. Slagteriet skal derfor udtage ti prover, der analyses som to sampleprover af fem
prover 1 hver. Den dobbelte provefrekvens galder indtil slagteriet er under 2,0 procent 1
salmonellaforekomst.
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Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 7. kapitel 7. nr. 1.

Naér et slagteri iveerksatter skaerpet salmonellaindsats, skal slagteriet indenfor fire uger udarbejde og

iverksatte en handlingsplan. Handlingsplanen skal indeholde:

- de kritiske punkter, som slagteriet har fundet,

- tiltag som skal give en mélrettet og holdbar forbedring af salmonellaresultaterne, og
- dokumentation fra E. coli overvagningen.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 7. kapitel 7. nr. 5.

Slagteriet skal derefter indenfor seks méneder kunne dokumentere et fald 1 forekomsten af
salmonella. Ellers kan Fodevarestyrelsen kreve yderligere tiltag.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 7, kapitel 7, nr. 8.

Slagteriet kommer ud af skaerpet indsats, nar:
- der 1 fire ud af seks méneder er 0 eller 1 positiv prove i ferskkadsovervigningen, eller
- 12-maneders forekomsten er under 2,0 %.

Hvis slagteriet har nul eller én positiv preve i ferskskadsovervagningen i 4 ud af 6 maneder efter
handlingsplanens iverksattelse, er slagteriet ikke leengere underlagt skeerpet salmonellaindsats,
uanset om salmonellaforekomsten stadig er over de fastsatte graenser. Slagteriet skal dog stadig
udtage et fordoblet antal prover jf. bilag 7, kapitel 7, nr. 2 indtil slagteriet er under den fastsatte
granse.

Nedenfor ses et flowdiagram over skerpet salmonella indsats.

Figur 2. Illlustration over skeerpet salmonella indsats.
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Baseret pa overvagningsprgverne fra
ferskkgdsovervagningen opggres slagteriets salmonella
forekomst for de seneste 12 maneder.

!

Slagteriet udpeges, hvis forekomsten af
salmonella pa slagtekroppene er 2,0 % eller
derover.

(Slagteriet kan undga udpegning, hvis der ingen
positive ferskkedsprever er i den aktuelle maned)

\

Huvis slagteriet udpeges 4 gangeinden for de
seneste 6 maneder:

l

SKZARPET SALMONELLA INDSATS
skalivaerksattes

l

Nar slagteriet er udpeget,
skal der udtages dobbelt
antal prover (2 stk. dagligt),
indtil forekomsten igen er
under 2,0%.

Slagteriet har en maned til udarbejdelse af en handlingsplan
med indsatser, der skal nedbringe salmonellaforekomsten.
Slagteriet vurderer, om der skal udtages supplerende
prover til kortleegning af mulige kontaminationsveje.

Slagteriet skal i Igbet af de folgende 6 maneder vise et fald i
salmonellaforekomsten, som bringer slagteriet ud af
skaerpet indsats igen.

Slagteriet kan komme ud af den skaerpede indsats igen pa to
mader:

Hvis slagterieti 4 ud af 6 maneder har hgjst en
positiv ferskkedsprove i den aktuelle maned, sa er
slagteriet ude af skaerpet indsats igen, ogsa selv om
forekomsten ikke er under 2,0 %.

Slagteriet skal fortsat udtage dobbelte prgver, indtil
forekomsten igen er under 2,0 %.

l

Sa laenge forekomsten ikke er under 2,0%, kan
slagteriet i op til 12 maneder, efter slagterieter
kommet ud af den skaerpede indsats, undga fornyet
udpegning, hvis hgjst 1 ferskkgdspreve er positiv i
den aktuelle maned.

Denne undtagelse bortfalder, nar forekomsten igen
er under 2,0 %

Hvis forekomsten igen kommer under 2,0 % er
slagteriet ude af skaerpet indsats igen.

Nar forekomsten igen er under 2,0 %, skal der
ikke leengere udtages dobbelte prgver.
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Hvis slagteriet i 12 maneder efter de ikke laengere er underlagt skaerpet indsats hgjest har én positiv
ferskkadspreve, teller udpegningerne ikke med i vurderingen af om slagteriet skal vaere under
skarpet indsats. Undtagelsen bortfalder hvis slagteriet kommer under de fastsatte graenser

Hvis slagteriet en méined har to eller flere positive ferskkedsprever indgar udpegningen i vurdering
af om slagteriet skal vaere under skaerpet indsats.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 7, kapitel 7, nr. 9 og 9-13.

5.9. Beregning af forekomst af salmonella i ferskkodsovervagningen - slagteriets ansvar

Néar man skal beregne forekomsten af salmonella (fx 12-maneders forekomsten), skal der tages
hejde for de prever, som analyseres som samleprever. Nar man vil beregne enkeltpraveforekomsten
ud fra samleproveforekomsten, geores det pd folgende méde:

Enkeltproveforekomst = (antal positive samlepraver seneste 12 mdr. /antal samleprover seneste 12
mdr.) x 100/3

Breoken med en omregningsfaktor 3 er fremkommet pa baggrund af resultater fra en stor
sammenlignende undersggelse, der viste at sammenhangen mellem salmonellaforekomst i
enkeltpraver og samleprover er 1:3.

Nér man skal beregne 12-maneders forekomsten for at vurdere, om slagteriet overholder
grenseverdierne (se afsnit 5.8), skal man bruge enkeltproveforekomsten. Resultatet bruges til at
afgore, om slagteriet skal udfere skaerpet salmonellaindsats (se afsnit 5.8).

Nér man skal beregne 12-maneders forekomsten, skal praverne vaegtes sdledes at den @ldste méned
1 opgoerelsen vagtes med en faktor 1, den nestaeldste med en faktor 2 og sa fremdeles til den seneste

maned, der vaegtes med en faktor 12.

((1 x preevalens 1 maned 1) + (2 x praevalens 1 maned 2) + (3 x ...)... + (12 x praevalens 1 maned
12))/78.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 7, kapitel 7, nr. 2.

6. Salmonellose i en besztning - den besatningsansvarliges og dyrlegens ansvar
Salmonellose er en sygdom forarsaget af salmonellabakterier. Symptomerne pa salmonellose hos
svin er ofte feber, diarr¢, almen sveekkelse, luftvejslidelser samt abort eller dedsfald. Smagrise (2-3
uger efter fravaenning) kan fa nedsat tilveekst og blive alment svaekkede, til tider med hgj
dedelighed. Dyrlaegen stiller diagnosen pd baggrund af symptomer og pavisning af salmonella i
materiale fra de syge dyr (fx gednings- eller organpraver).

Hvis den besatningsansvarlige far mistanke om, at der kan veare salmonellose i en besatning, skal
den besatningsansvarlige tilkalde en praktiserende dyrlaege.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 3. stk. 1.

Dyrlaegen skal forsgge at be- eller atkrafte mistanken om salmonellose og skal indsende prover af
relevant materiale til et laboratorium, som er akkrediteret til undersogelsen.
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Fodevarestyrelsen betaler, som udgangspunkt, for denne analyse. Det er dog en betingelse, at der er
tale om “nyudbrud” af salmonellose, eller at der ikke har vaeret konstateret salmonellose i
bes@tningen indenfor de seneste seks maneder.

Nyudbrud er:

- forste gang der er konstateret salmonellose 1 besetningen, eller

- ndr en besatning har haft salmonellose, som er ophert, men hvor besatningen efter to maneder
igen far symptomer pa salmonellose.

Dyrlaegen skal hurtigst muligt informere den bes@tningsansvarlige og Fedevarestyrelsen om
resultatet af undersoggelserne.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 3, stk. 4-5 og § 26, stk. 1.

7. Nar en besaetning szttes under offentligt tilsyn

Hvis der er konstateret salmonellose i en bes@tning, kan Fedevarestyrelsen sette bes@tningen under
offentligt tilsyn. I den forbindelse skal det vurderes, om der er tale om enkelte dyr eller om
besatningen har salmonellose. Er der tale om enkelte eller isolerede tilfelde, kan man undlade at
s&tte besatningen under offentligt tilsyn.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 5.

Alle bes@tninger under offentligt tilsyn pd grund af salmonellose placeres i salmonellaniveau 3,
uanset bes@tningens slagtesvineindeks, og uanset om besatningen leverer slagtesvin.
Niveautildelingen sker automatisk i1 Zoonoseregisteret, nar "OT-salm." registreres i CHR. Derved
sikres det, at dyr fra bes@tningen slagtes med s&rlige hygiejnekrav.

Hvis en besatning er sat under offentligt tilsyn pga. salmonellose, skal den bes@tningsansvarlige
gennemfore en raekke smittebegreensende foranstaltninger:

- Syge dyr i besatningen skal holdes isoleret for at hindre spredning til raske dyr.

- Slagtning af raske dyr fra besatningen skal ske ved slagtning med sarlige hygiejnekrav.

- Under transport til slagteriet ma dyrene ikke komme i smittefarlig kontakt med dyr fra
besatninger, der ikke har salmonellose og er i niveau 1 og 2.

- Dyr eller produkter mé kun flyttes fra ejendommen efter tilladelse fra og under vilkar fastsat af
Fodevarestyrelsen.

- Dyrs opholdssteder, redskaber, maskiner og lignende rengeres og desinficeres efter
Fodevarestyrelsens anvisninger.

- Transportmiddel, fodtej og redskaber skal rengeres og desinficeres efter transport.

- Ekstern kontakt til besaetningen begraenses mest muligt.

- Der iverksettes en effektiv skadedyrsbekaempelse.

- Det offentlige tilsyn oplyses til alle, der kommer i kontakt med besatningen, og som dermed er 1
risiko for at bringe smitten videre.

Der er desuden krav til rengeringen og desinfektionen af transportmidler, der har transporteret dyr
fra besatningen. Transportmidler skal rengeres og desinficeres efter hver transport.

Forordning nr. 853/2004 (Hygiejneforordningen), bilag 111, afsnit I, kapitel 2. nr. 6.
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Fast og flydende godning fra en besa@tning under offentligt tilsyn skal behandles efter
Fodevarestyrelsens anvisninger. Gadningen skal betragtes som smittefarlig, ma kun bruges og
handteres efter disse anvisninger:

- Der skal iverksettes smittebegransende tiltag ved handtering af gadning og ved brug af
redskaber, maskiner og lignende. Fx skal redskaber, maskiner og lignende, der bruges i bes@tningen
eller til gadningshandtering, rengeres og desinficeres efter brug 1 besatningen.

- Man ma kun fjerne gadning, redskaber, maskiner og lignende efter tilladelse fra Fodevarestyrelsen
og pa nermere fastsatte vilkar.

- I visse tilfeelde kan udbringning af gylle ske pa afgreder eller marker, der ikke skal bruges til
henholdsvis direkte konsum eller afgrasning.

- Ved transport af gylle og gadning skal man undgé at kere hen over anden mands jord og holde
afstand til udegdende dyr og grasningsarealer.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 20.

7.1. Hvornar ophaever Fodevarestyrelsen et offentligt tilsyn

Fodevarestyrelsen ophaver et offentligt tilsyn pga. salmonellose, nér:

- Fadevarestyrelsen vurderer, at der ikke l&engere er salmonellose 1 bes@tningen, eller

- besatningen er slagtet eller slaet ned, og

- Fadevarestyrelsen har godkendt rengering og desinfektion af stalde og gvrige opholdssteder.

Vurderingen kan foretages pa baggrund af en skriftlig udtalelse fra den praktiserende dyrlege.
Selvom der ikke leengere er symptomer pa salmonellose i en besetning, forbliver besatningen i

salmonellaniveau 3, indtil slagtesvineindekset er under 65.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 22.

8. Slagtning med sarlige hygiejnekrav af svin fra besatninger med salmonellose
Svin skal slagtes med sarlige hygiejnekrav, nar de kommer fra en besatning der er sat under
offentligt tilsyn pa grund af salmonellose.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 5, kapitel 1.

Formalet med slagtning med serlige hygiejnekrav og den efterfelgende mikrobiologiske kontrol er
at sikre, at forekomsten af salmonella pa slagtekroppene er pa samme lave niveau som pa
slagtekroppe, der stammer fra besatninger uden salmonellose.

8.1. Seerlige forhold omkring slagtning med szrlige hygiejnekrav- slagteriets ansvar

Det er kun slagterier med permanent kedkontrol, der mé udfere slagtning med sarlige hygiejnekrav.
Slagteriet skal sikre, at dyrene bliver transporteret og opstaldet p4 en méde, hvor der ikke opstar
risiko for at sprede smitte til dyr fra andre besatninger. Som udgangspunkt skal dyr, der skal slagtes
med sarlige hygiejnekrav, derfor modtages sé tet pd slagtetidspunktet, som muligt.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 5, kapitel 2 og kapitel 3. nr. 2.

Slagtning med serlige hygiejnekrav skal ske som det sidste pa dagen og sé& vidt muligt sidst pa
ugen. Dyrene mi ikke std over til neste dag, da det eger risikoen for smittespredning. Slagtningen
skal ske under skarpede hygiejniske forhold, fx nedsat slagtehastighed og eget opmerksomhed ved
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athudning, exvisceration og plucksudtagning. Slagtekede og udstyr skal rengeres og desinficeres
umiddelbart efter slagtning med sarlige hygiejnekrav. Hvis slagtekroppen forurenes med godning,
som det ikke er muligt at fjerne i efterkontrollen, skal slagtekroppen kasseres.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 5, kapitel 4.

Nér dyrene er slagtede, skal slagtekroppene undersegges for salmonella.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 7.

Nér dyr, der skal slagtes med skerpet hygiejne skal transporteres, ma de ikke komme i smittefarlig
kontakt med dyr fra andre besatninger. Slagteriet skal indskarpe overfor vognmandene, at de skal
vaere ekstra omhyggelige med rengering og efterfolgende desinfektion med egnet
desinfektionsmiddel af bade transportmidler og fodtej efter transport af dyr fra besatninger til
slagtning med serlige hygiejnekrav.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 5, kapitel 2 og kapitel 3.

8.2. Behandling af slagtekroppe og ked fra dyr, der er slagtet med szrlige hygiejnekrav-
virksomhedens ansvar

Slagtekroppe og ked fra dyr, der er slagtet med serlige hygiejnekrav skal enten varmebehandles,
saltes eller behandles med en anden metode, der sikrer drab af salmonella. Varmebehandlingen skal
ske pé en autoriseret kedproduktvirksomhed. For undtagelser fra kravet om varmebehandling eller
saltning, se afsnit 8.4.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 5, kapitel 5, nr. 1-3.

Slagtekroppe og ked, der skal varmebehandles eller saltes, skal under opbevaring og héndtering,
herunder koling, lagring, udbening, opskering, pakning, emballering og videre forarbejdning,
holdes adskilt fra andre slagtekroppe og andet kad.

Varmebehandlingen skal sikre en centrumtemperatur pa mindst 75 °C eller en kombination af
temperatur og tid, som sikrer drab af salmonella.

Slagtekroppe og kad (inkl. plucks/indmad), der skal saltes, mé ikke bruges til spiseklare produkter,
med mindre produktet har undergéet én eller flere processer, som sikrer, at produktet er frit for
salmonella. Virksomheden skal dokumentere effekten af disse processer overfor Fadevarestyrelsen.

Virksomheden skal sikre, at lokaler rengeres og desinficeres umiddelbart efter produktionen med
héndtering af slagtekroppe og ked, der er slagtet med sarlige hygiejnekrav, for anden produktion

starter.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 5. kapitel 7.

8.3. Transport og oplagring af slagtekroppe, der er slagtet med saerlige hygiejnekrav, som skal
varmebehandles - slagteriets ansvar

Under transport og oplagring skal slagtekroppe og ked, der er slagtet med serlige hygiejnekrav, og
som skal varmebehandles eller saltes, vaere tydeligt maerket, emballeret og holdes adskilt fra andre
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kroppe og ked, der ikke skal varmebehandles eller saltes. Slagtekroppe og kedet, der skal slagtes
med sarlige hygiejnekrav skal ledsages af et handelsdokument med samme péategning som pa
mearkesedlerne. Oplagring i et autoriseret frysehus skal aftales med Fodevarestyrelsen.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 5, kapitel 8.

8.4. Undtagelser fra krav om varmebehandling eller saltning ved slagtning med sarlige
hygiejnekrav - slagteriets ansvar

Hvis en virksomhed vil afsatte slagtekroppe og ked fra dyr, der er slagtet med sarlige hygiejnekrav
som fersk kad, skal partiet undersoges for salmonella og overholde grensevardierne i tabel 4.
Slagteriet kan velge at udtage proverne for eller efter keling.

Tabel 4. Antal prover og max antal positive prover (greenseveerdi) ved udtagning af prover
henholdsvis for og efter koling.

Antal slagtekroppe i Antal prever Max antal positive
dags-/delleverancen | For keling Efter keling

<20 4 8 0

21-50 9 19 1

51-89 14 31 2

>90 20 43 3

Slagteriet skal vaelge om et parti skal:

- kontrolleres samlet,

- opdeles 1 delleverancer, der kontrolleres hver for sig,

- opdeles i delleverancer, hvoraf én eller flere varmebehandles eller saltes uden forudgéende
kontrol, og andre kontrolleres med henblik pa afs@tning som fersk kod, eller

- sendes til varmebehandling eller saltning uden forudgaende kontrol.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 5, kapitel 5 og bilag 6. kapitel 1 og 2.

8.5. Sidan tages der svaberprover af slagtekroppe fra dyr, der skal slagtes med saerlige
hygiejnekrav - slagteriets ansvar

- Der skal bruges 16-lags sterile gazetamponer af bomuld med dimensionerne 10x10 cm.

- Inden svabring skal gazetamponerne fugtes med 10 ml bufferet peptonvand efter ISO 17604:2003.
- Der skal svabres fra to udvalgte steder pa slagtekroppen, sa det totale svabrede omrade er ca. 1400
cm?2.

- Den ene delprove skal udtages fra den mediale del af skinken, ked og ca. 5 cm svaerbremme samt
bakkenindgangen, svarende til i alt 30x20-25 cm. Den anden delprove skal udtages fra hele bug- og
brystsnitten, svarende til ca. 70-80%8-10 cm (heraf ca. 5 cm svar). (Se illustration 1 figur 2).

- Det sterile bufferet peptonvand mé ikke pa noget tidspunkt forurenes mellem svabring af de
enkelte slagtekroppe.

- Gazetamponer fra samme slagtekrop placeres i 100 ml bufferet peptonvand i en stomacherpose
eller andet, som er egnet til opformering.

-Alternativt kan to sterile gazetamponer placeres i en steril stomacherpose, tilsat 25 ml bufferet
peptonvand. Ved preoveudtagning tages de fugtede gazetamponer ud af stomacherposen, og efter
endt svabring af begge omrader pa slagtekroppen, legges gazetamponerne tilbage 1 posen igen.
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Inden opformering tilsettes 100 ml bufferet peptonvand. Hvis preverne skal sendes, skal de 100 ml
bufferet peptonvand forst tilsattes pa laboratoriet.

- Svabring kan for eksempel udferes pa denne made: Ved hjelp af en stor pean, der i forvejen er
afsprittet og flamberet, svabres det ene omrdde af slagtekroppen med den ene tampon. Peanen
afsprittes og flamberes, hvorefter det andet omréde af slagtekroppen svabres med den anden
tampon. Peanen skal afsprittes og flamberes mellem hver ny slagtekrop.

Figur 3. lllustration af svabersteder for scerslagtningsprover. (Det krydsskraverede areal svabres
med en gazetampon, som beskrevet i afsnit 8.5)

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 6.

8.6. Indsendelse af prover fra dyr, der slagtes med szerlige hygiejnekrav - slagteriets ansvar
Prover, der skal sendes til eksterne laboratorier, skal opbevares ved hgjst 5° C, indtil preverne
sendes. Proverne skal veere market, sd man tydeligt kan identificere, hvilke dyr preverne stammer
fra. Yderemballagen skal vare hel og fremstillet af isolerende materiale, s proverne er nedkelede
(0-10 °C), nér de ankommer til laboratoriet.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 6, kapitel 3.

8.7. Disponering af slagteaffald m.v. efter slagtning med szerlige hygiejnekrav - slagteriets
ansvar

Spiselige slagtebiprodukter fra de slagtede dyr skal:

- kasseres, det vil sige nedgraderes til animalsk biprodukt, der ikke er til konsum, eller

- underkastes en varmbehandling, der sikrer drab af salmonella, og holdes adskilt fra andre spiselige
slagtebiprodukter. Plucks og mavetarmset kan desuden tersaltes i en periode pa mindst tre uger,
hvis det handteres adskilt fra andre biprodukter.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 5, kapitel 6.

9. Szerlig hindtering af tunger og tungerodskod
9.1. Hindtering og opbevaring af tunger og tungerodsked - slagteriets ansvar
Tunger og tungerodsked indeholder ofte salmonella og yersinia. Derfor er det vigtigt, at:
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- udtagning og nedskering sker pa en made, hvor bakterierne ikke bliver overfort til slagtekroppen
og slagteaffald,

- ferske tunger og tungerodsked skal holdes adskilt fra andet ked og slagteaffald, der ikke skal
varmebehandles eller saltes,

- udstyr og lokaler, eller omréder i lokaler, der har veret brugt ved héndtering af tunger og
tungerodsked, skal rengeres grundigt og desinficeres, for de kan bruges til andre formal og

- ferske tunger og tungerodsked skal opbevares og transporteres i forseglet emballage forsynet med
markeseddel, der ud over varebetegnelsen skal merkes "produktionsked".

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 19 og bilag 8. kapitel 2.

9.2. Forsendelse af tunger og tungerodsked - slagteriets ansvar

Tunger og tungerodsked skal enten sendes til et kole-/fryselager eller til en autoriseret eller
godkendt kedproduktvirksomhed. Det skal sendes 1 forseglet emballage beregnet til direkte
indfrysning og skal folges af et handelsdokument, hvor der star "produktionsked — til
varmebehandling/saltning". Nar tunger og tungerodsked skal eksportes eller udferes, skal partiet
folges af et certifikat, hvor der, udover varebetegnelsen, skal std "produktionsked" pd
modtagerlandets sprog.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 19 og bilag 8. kapitel 3.

9.3. Disponering af tunger og tungerodsked - kedproduktvirksomhedens ansvar

Tunger og tungerodsked skal varmebehandles pa en keadproduktvirksomhed ved en kombination af
tid og temperatur, der sikrer, at salmonella bliver draebt. Alternativt kan Fedevarestyrelsen give
tilladelse til, at tunger og tungerodsked bruges til at fremstille saltede produkter, der ikke skal
opbevares pa kol. Tilladelsen forudsetter, at virksomheden sikrer, at produktet er frit for
salmonella.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 19 og bilag 8. kapitel 4.

10. Kritisk resistent salmonella

En salmonellabakterie betegnes som kritisk resistent, hvis analyseattesten viser, at bakterien som
minimum er resistent overfor et eller flere af folgende antibiotika:

- fluorokinoloner og andre kinoloner (ciprofloxacin og/eller nalidixinsyre i testpanelet),

- 3. eller 4. generations cephalosporiner (ceftiofur og/eller cefotaxime i testpanelet),

- carbapenemer (meropenem i testpanelet),

-colistin, og/eller

Amikacin.

Disse antibiotika er kritisk vigtige til behandlingen af mennesker. De er valgt pd baggrund af
WHO's anbefalinger for de vigtigste typer af antibiotika, som ber reserveres til humant brug for at
bevare behandlingsmuligheder og mindske risiko for resistensudvikling. Resistens mod disse typer
bliver derfor overvéget. Hvis en laboratorieundersegelse af materiale fra besatningen viser kritisk
resistent salmonella, vil det fremga af analyseresultatet. Et ”R” pd analyseattesten betyder resistent,
mens ”’S” betyder sensitiv/felsom, dvs. ikke resistent. Hvis resistensen omfatter én af de ovenfor
navnte antibiotikatyper, vil der pa analyseattesten std en bemarkning om fund af kritisk resistent
salmonella. Den besatningsansvarlige skal underrette alle aftagere af sine grise til levebrug om fund
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af kritisk resistens. Meddelelsespligten er kun fremadrettet og geelder fra det tidspunkt, hvor den
besatningsansvarlige har faet analyseresultatet om kritisk resistens.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 16.

10.1. Smitteopsporing ved fund af kritisk resistent salmonella i besetninger - den
besatningsansvarliges ansvar

Hvis der bliver fundet kritisk resistent salmonella i en besatning, skal den besatningsansvarlige
gennemfore en smitteopsporing for sé vidt muligt at identificere oprindelsesbes@tningen og
kortlegge besetningens medicinforbrug. Smitteopsporingen og kortlegningen af medicinforbruget
skal som minimum beskrive:

- medicinforbrug i1 besatningen inden for de sidste ni maneder,

- oplysninger om, hvem bes@tningen har indkebt dyr fra, og

- andre forhold, som har kunnet fore til introduktion af resistens i besatningen (fx overslab af
smitte fra besatninger, personer, via indkeb af dyr eller maskinfellesskab med andre bestninger).

Det er den besatningsansvarlige, som skal foresta udredningen, men den ber udarbejdes i
samarbejde med den praktiserende dyrlaege eller en anden kompetent radgiver.

Den bes@tningsansvarlige skal indsende en redegerelse for smitteopsporing til Fadevarestyrelsen
inden for to méneder efter beskeden om, at der er fundet kritisk resistent salmonella 1 besetningen.
Der er ikke nogen formelle krav til, hvordan redegerelsen skal vere udformet.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 16.

10.2. Husdyrgedning fra besztninger med kritisk resistens - den besatningsansvarliges
ansvar

Fast og flydende gadning fra bes@tninger med kritisk resistente salmonellabakterier kan indeholde
resistente bakterier fra dyrene. Derfor ma man ikke bruge gedning fra de pageldende besatninger
til at gade spiseklar frugt og grentsager eller til greesningsarealer 1 den periode, hvor grasset bliver
benyttet til frisk udfodring og graesning. Det er for at undga, at de resistente bakterier spredes til
mennesker eller andre dyr.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, §16 og § 25. stk. 6.

10.3. Frihed for Kkritisk resistens - den besztningsansvarliges ansvar

En besatning forbliver positiv, indtil bes@tningen fritestes for kritisk resistens. Der er ikke krav om
fritestning. Det er op til den besatningsansvarlige, om det enskes at teste bes@tningen fri for kritisk
resistens. Med fritestning menes, at man udtager et repreesentativt antal gadningsprever i
bes@tningen (bestningen kortlaegges), som ved undersogelse skal vaere negative for kritisk
resistent salmonella. Proverne skal underseges for salmonella og alle salmonellaisolater skal
serotypes og resistensbestemmes pé et akkrediteret laboratorium.

En besatning kan erkleres fri for kritisk resistent salmonella, nar:

- der er foretaget to kortlegninger af bes@tningen, efter bilag 3 i bekendtgerelsen, med mindst 45
dages mellemrum, som begge viser et negativt resultat for kritisk resistent salmonella, eller

- besatningen er slagtet eller sldet ned, og Fadevarestyrelsen har godkendt rengering samt
desinfektion af stalde og inventar.
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Bekendtgerelse om salmonella hos svin, bilag 3.

10.4. Smitteopsporing ved fund af kritisk resistent salmonella i ked eller kedprodukter pa
slagterier - slagteriets ansvar

Hvis et slagteri finder kritisk resistent salmonella i kad eller kedprodukter, skal virksomheden
gennemfore en smitteopsporing for at identificere oprindelsesbesatningen.

Ved positive fund fra ked, hvilket typisk vil vere pa slagtekroppe i1 forbindelse med
ferskkadsovervégningen, skal smitteopsporingen, hvis muligt, redegere for hvilken bes@tning
proven er fra, eller hvis det drejer sig om en samleprove fra ferskkedsovervdgning, som minimum
de fem besatninger, der er taget ferskkadsprover fra.

Ved positive fund i kedprodukter (herunder opskaret eller hakket ked) skal smitteopsporingen
indeholde en liste over de besatninger, der muligvis er involverede. Der stilles ikke krav om
opfelgning i oprindelsesbesatningen, da det ikke med sikkerhed kan fastslds, om fund kan henferes
til oprindelsesbes@tningerne eller evt. skyldes smitte under transport eller pé slagteriet.

Der er heller ikke krav om tilbagetraekning af ked eller kedprodukter alene pd baggrund af fund af
kritisk resistens. Oplysningerne vil 1 forste omgang vare med til at give en idé om omfanget af disse
resistenstyper i svin.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 25, stk. 6.

Virksomheden skal indsende en redegerelse for smitteopsporing til Fedevarestyrelsen indenfor to
maneder efter beskeden om, at der er fundet kritisk resistent salmonella.

Bekendtgerelse om salmonella hos svin, § 25, stk. 6.
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