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Haringssvar til nye regler for staldderssalg
(j.nr.:2015-28-31-00108 og j.nr.:2015-28-31-00112.)

Dyrenes Beskyttelse hilser de nye regler vedrerende staldderssalg fra mindre besat-
ninger velkommen. Det er meget positivt at der langt om lenge indferes mindre re-
striktive regler for salg af bl.a. slagtet fjerkrae fra sma besatninger (500 stk. slagtefjer-
kree om éret og 50.000 2g), og at EU forordningen pa omradet efterleves i dansk lov-
givning.

De nye regler vil betyde bedre vilkar for sma alsidige husdyrbedrifter, herunder ogsa
for leveranderer under vores velfeerdsmerke "Velferdsdelikatesser(R) - fra bonde til
kunde". Hertil kommer at det bliver muligt for lokale detailvirksomheder inden for en
radius af 50 km at indgé aftale med primerproducenten om levering af de samme be-
graeensede mangder. Alt 1 alt vil det betyde en storre kundekreds og sterre lensomhed i
smé fjerkraehold, og dermed ogsé god dyrevelfard, idet der i de sma brug er tale om
fjerkraehold med en stor grad af naturlighed, herunder sma floksterrelser, store udeare-
aler, og der er os bekendt for eksempel ikke konstateret treedepudesvidninger i disse
smd besatninger.

Det vil utvivlsomt medvirke til et oget hold af isaer fjerkrae i sma besatninger, nar det
bliver tilladt gennem staldderssalg at afseette 500 stk. slagtefjerkree om aret, hvor ind-
volde pa forhand er udtaget af bonden. Det har hidtil fungeret som en barriere for
staldderssalg af slagtefjerkra, at det var forbrugeren selv, der skulle fortage abning og
udtag, og det har uden tvivl atholdt forbrugere fra at kebe fjerkre fra sma og lokale
producenter.

Dyrenes Beskyttelse er enig 1 den risikovurdering, der er foretaget af DTU, og betrag-
ter det som en forbedring af fedevaresikkerheden, at det er en erfaren producent der
foretager abning og udtag pa fjerkrae og er i stand til at vurdere om sundheden er i or-
den, fremfor at det er forbrugeren selv, der skal gere det med risiko for forurening af
andre fodevarer i kekkenet.

Dyrenes Beskyttelse har 1 konceptet for Velfzrdsdelikatesser i dag regelset for Dan-
ske Landges som staldderssalg, og der er regelsat for Danske Landhens og Lys Sus-
sex pa vej, og det er planen at gennemfore vejlednings kurser i bedevelse, afblodning,
og udtag af fjerkra med henblik pa at sikre bade dyrevelfzerd, hygiejne og fedevare-
sikkerhed.
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Hvis vi endelig skal dryppe lidt malurt i bageret, sa synes det ikke sarligt velbegrun-
det at indskranke afsetningen af honning indskraenkes til en radius af 50 km. Det er
en ungdig indskreenkning af markedet som i dag er hele landet.

Med venlig hilsen

Pernille Fraas Johnsen
Chefkonsulent for landbrug

Side 2
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Danske Smaoger

Til

Fedevarestyrelsen

Vedr. j.nr. 2015-28-31-00108: Hering om udkast til zendring af bekendtgerelse om
autorisation og registrering af fadevarevirksomhed mv. - nye regler for stalddgrssalg.

Sammenslutningen af Danske Smager skal hermed fremkomme med fglgende bemaerkninger til

ovenstaende:

Afstandsbegransningen pa 50 km. bar fjernes.

Producenter pa smager har ofte aftagere ikke bare i naeromradet pa fastlandet, men ogsa
leengere veek end 50 km. (For smawgerne gar de ferste mange kilometer jo pa havet, og derfor er
der ikke tale om reelle 50 km. pa land).

Desuden deltager @-producenter ofte i markeder og torvedage, ligesom de har salg til butikker

lzengere vaek end 50 km.

Derfor vil en s&dan begraensning pa 50 km. virke heemmende pa g-producenternes mulighed for
at afsaette deres produkter og dermed skabe baeredygtige fadevarevirksomheder pa en

smagerne.

Med venlig hilsen

Dorthe Winther

Formand

Sammenslutningen af Danske Smager
Husmandsstraede 4,

Omeg

4230 Skeelskar

Sammenslutningen af Danske Smager www.danske-smaaoer.dk
Stryng Brovej 12, Stryng, 5900 Rudkgbing. TIf: 62 51 39 93. sekretariatet@danske-smaaoer.dk
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Fodevarestyrelsen
28@fvst.dk
CC: ais@fvst.dk, rika@fvst.dk

08-06-2015
Dok. 150009/CU

Hering staldderssalg (hygiejnebekendtgerelse & autorisationsbekendtgarelse)

Fodevarestyrelsen har sendt udkast til eendring af hygiejnebekendtgerelsen og a&ndring af
autorisationsbekendtgerelsen i hering (hhv. Sagsnr.:2015-28-31-00112F&F/AIS og J.nr.:
2015-28-31-00108/RIKA). Forbrugerradet Teenk sender her et samlet heringssvar for de to
bekendtgorelser.

Overordnet hilser Forbrugerridet Tenk de nye regler velkomne, da de vil forbedre
forbrugernes adgang til lokale fedevarer. Der er en stigende interesse blandt forbrugerne til
at kebe lokale fadevarer. Det er afgerende for forbrugerne, at der stadig stilles krav til
fodevaresikkerheden, men det giver god mening, at man har lidt lempeligere regler for sma
producenter, da det giver stor veerdi for forbrugerne med et mere varieret udbud, og der
samtidig er tale om smé mangder.

Forbrugerradet Teenk er meget positive over for, at primerproducenterne fremover kan
fjerne organer fra slagtet fjerkree, kaniner og opdrzettet vildt og s&lge fersk ked heraf ved
staldderen, da dette vil gore det bade lettere og mere hygiejnisk for forbrugerne at hindtere
kedet og dermed mere attraktivt at handle ved staldderen.

Vi stetter ogsa de udvidede muligheder for, at institutioner med eget hensehold kan anvende
aggene herfra i eget kekken. Heonsehold i institutioner kan vare med til at mindske madspild
og giver samtidig indsigt i naturen og det at holde dyr.

Forbrugerradet Taenk er endvidere meget positive over for, at der 4bnes mulighed for, at
fersk ked af fjerkrae, kaniner og opdrattet fjervildt kan afsettes direkte til lokale
detailvirksomheder. I den forbindelse stotter vi, at forbrugerne ved skiltning bliver oplyst
om, at kedet stammer fra en anden type produktion.

Forbrugerrddet Teenk papeger dog, at det er et problem, hvis de nye regler medferer en
stramning af reglerne omkring afsztning af honning, da dette vil forringe forbrugernes
mulighed for et varieret udbud af honning. Honning er et produkt med meget lav risiko og
adskiller sig derfor fodevaresikkerhedsmeessigt markant fra de @vrige produkter omfattet af
reglerne. Seerligt afstandskravet p& 50 km i forbindelse med afs@tning til detailhandel virker
ungdvendigt skrapt.

Med venlig hilsen
Camilla Udsen Mette Raun Fjordside
Seniorradgiver, ph.d. Afd.chef

Forbrugerradet
Teenk
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Fadevarestyrelsen
E-mail til: Rikke Karlsson rika@fvst.dk
og 28 @fvst.dk

Den 8. juni 2015
KJ
e-mail: kj@dsk.dk

Horingssvar vedr. udkast til Bekendtgoerelse om autorisation og registrering

DSK har gennemgéaet udkast til ny bekendtgarelse om autorisation og registrering af
fadevarevirksomheder m.v.

Overordnet finder DSK det positivt, at der bliver bedre muligheder for at afszette loka-
le fodevarer i butikker i omradet. Samtidig er det dog vigtigt for vore medlemmer, at
det sker under forudsaetning om, at fadevaresikkerheden ikke forringes. Derfor me-
ner vi, det skal ske inden for de rammer, som eksperterne pa risikovurderingen af-
stikker.

Pa den anden side, er vi meget imod, at der laegges hindringer i vejen for salg af lo-
kale fadevarer, hvis der ikke er fadevaresikkerhedsmaessige eller andre veegte grun-
de derfor. Vi er sdledes uforstdende over for nedskeering af den tilladte mzengde
honning, som en producent kan saelge. Det er drastiske andringer i forhold til de nu-
veerende regler. 500 kg er meget lidt, hvis man skal levere til en lokal butik, og man
risikerer, at biavleren ikke kan opfylde butikkens behov, og butikken dermed er ngdt
til at fravaelge den lokale leverandgr. Det vil vaere meget aergerligt og stik imod de in-
tentioner, som vi forstéar, der ligger bage hele den omhandlede aendring af reglerne.
Vi kan heller ikke se nogen begrundelse for denne restriktion vedr. netop honning, da
der os bekendt ikke har veeret nogen problemer af fodevaresikkerhedsmaessig art
med honning fra lokale producenter. DSK skal derfor opfordre til, at de specifikke
regler vedr. honning ikke strammes.

Betegnelsen staldarssalg virker misvisende for salg af fisk mv. fra fiskekutter, men vi
mangler tilsyneladende en betegnelse, der kan rumme alle de situationer, som er
omfattet af reglerne. Handler det ikke om detailsalg (dvs salg til endelig forbruger) fra
primaerproducenter? Kunne man ikke kalde det saddan?

Specifikke bemeerkninger til teksten
§ 2 stk.9; Det er sveert at forsta; skal "erhvervsvirksomhed” her forstas som en aktivi-
tet? Vi anbefaler, at det uddybes eller formuleres pa en made, der gor det tydeligere.

de samvirkende kebmaend

Postboks 122 | Svanemagllevej 41 | DK-2900 Hellerup | TIf. (+45) 39 62 16 16 | Fax (+45) 39 62 03 00
E-mail: dsk@dsk.dk | www.dsk.dk | CVR nr. 15 23 20 13 | Danske Bank 4180 4110212313



§ 5 stk. 2; | punkt 5 )-7) gives mulighed for salg af fisk mv. direkte til endelig forbru-
ger, men der er ikke, som for de andre punkter, en tilsvarende mulighed for salg til
virksomhed i § 6. Vi mener, der bgr veere tilsvarende mulighed for levering af fisk mv.
til lokale butikker.

Ved vores gennemgang af bekendtgerelsesudkastet har vi forudsat, at der alene er
aendringer i de regler, der er omtalt i felgebrevet. Alligevel vil vi tillade os at kommen-
tere enkelte andre tekststykker:

§ 10; Vi formoder, reglen er relevant for en virksomhed, der etablerer en ny virksom-
hed, hvorfra der ikke sker salg til endelig forbruger. Men det forekommer underfor-
staet, og vi anbefaler, at det skrives mere tydeligt.

§ 14 stk. 7; Som vi for nylig har veeret i kontakt med Fedevarestyrelsen om, vil det for
mange butikker vaere vanskeligt at tilvejebringe de tal, der direkte kan vise, om reg-
lerne vedr. 1/3 og 2/3 overholdes. Det vil sandsynligvis kunne vises p& en mere indi-
rekte made. DSK vil meget gerne have en drgftelse med Fadevarestyrelsen om dette
spargsmal.

§ 29; Det er sveert at forsa, hvad der er meningen med dette, og i hvilke tilfeelde og
hvordan disse oplysninger skal gives. Vi anbefaler, at det uddybes.

§ 32; Set i lyset af vore seneste erfaringer med virksomhedernes forstéelse af “ejer-
skifte”, anbefaler vi, at det tydeliggeres, at enhver aendring af CVR nr. betragtes som
ejerskifte.

Vi haber, vore bemaerkninger kan veere nyitige i det videre arbejde med regeleen-

dringerne og star naturligvis til radighed, hvis vores haringssvar skulle give anledning
til spergsmal.

Med venlig hilsen

Kirsten Jacobsen
Seniorkonsulent



Hgringssvar:
2015-28-31-00108 /RIKA - Bekendtggrelse om autorisation og registrering af fadevarevirksomhed,

BKOLOGISK
fancisforening

Abyhgj, den 5. juni 2015

Hgringssvar fra @kologisk Landsforening
Vedr. hgring om udkast til ndring af bekendtggrelse om autorisation og registrering af
fedevarevirksomhed m.v. - nye regler for stalddgrssalg

J.nr. 2015-28-31-00108/RIKA

@kologisk Landsforening takker for muligheden for at kommentere pa forslag til aendring af
bekendtggrelsen.

Overordnet er det seerdeles positivt, at Fedevarestyrelsen adresserer de udfordringer, som
primarproduktioner med egen produktion og afsaetning har, og som udgangspunkt mener vi, at de her
foresldede nye tiltag er positive og medvirker til at sikre et rigere udbud af bade almindelige fadevarer
og egnsspecialiteter til forbrugerne over alt i Danmark, samtidig med at de medbvirker til at skabe
bedre livskvalitet og lokale arbejdspladser.

Som udgangspunkt vil kgb ved stalddgren og fra landmanden primaert veere relevant for de forbrugere,
der kender garden og landmanden, og den taette relation mellem producent og forbruger — samt ny
skiltning (jf. § 3, stk. 2 i hygiejnebekendtggrelsen) - er saledes med til at garantere kvalitet og
sporbarhed i forhold til forbrugeren.

Vi har fglgende bemarkninger:

Udsatterhgns — bgr indga som en selvstaendig kategori pa linje med vildt, kyllinger, kaniner
og fisk. (Henvisning § 4 m.fl.). Der er stor efterspgrgsel efter suppehgns hos forbrugere.

Mzengder
Vi gnsker ingen faste definitioner pd ‘mindre maengder’ i bekendtg@relsen, og de foresldede graenser —

specielt for eg og honning - er ikke acceptable.

» BKOLOGISKLandslorening = Silkeborgve) 260, DK-8230 Abyha] =TI 87322700 = mail info@okologiai € 2 of 3



H@ringssvar:
2015-28-31-00108 /RIKA - Bekendtggrelse om autorisation og registrering af fedevarevirksomhed,

BKOLOGISK
lailsis )

Abyhgj, den 5. juni 2015

Det er afggrende, at der ikke fastsaettes maksimumsgraenser og definitioner pa ‘mindre mangder’ i
bekendtggrelsen. Vi mener ikke, bekendtggrelsen skal indeholde begraensninger i producerede og
solgte maengder ved stalddgrssalg. Bynaere landbrug vil have gode vilkar for afseetning, og der er ikke
faglige beleeg for generelle begraensninger i mangder. Eventuelle begransninger kan praeciseres i
andre, nationale bestemmelser, eller i Fedevarestyrelsens regulering pa de enkelte landbrug, séfremt
der er reel risiko for brud pa fgdevaresikkerheden.

| en overgangsperiode kan det vaere acceptabelt med vejledende maengder, fx de foresldede
begraensninger vedrgrende vildt, fierkrae (bade kyllinger og udszetterhgns) og kaniner. Vi har ikke
bemaerkninger til fisk. Henvisning til § 4 og 5 (vildt) samt §5, stk. 2, (500 stk. fjerkrae dvs. @nskes
andret til 500 stk. kyllinger og 500 stk. udsaetterhgns), 500 kaniner, 500 stk. fjervildt). Men
bekendtggrelsen mé ikke laegge hindring i vejen for at eendre maengderne, og fx haeve mangderne,
hvis staldd@rssalget viser sig at vaere velfungerende.

De foresldede begraensninger i solgte maengder af ra maelk og specialprodukter er ikke rimelige — fx i
forhold til de enkelte produktioners lokale afsatningsmuligheder. Der er intet fagligt beleeg for
begraensning til 70 liter pr. uge pr. kvaegbrug. Men vi kan i en overgangsperiode acceptere fx 200 liter
pr. uge. En sddan maengde vil std i bedre forhold til de omkostninger, der er forbundet med det ekstra
arbejde. Henvisning til §5, stk. 2, 8 (malk). Bekendtggrelsen ma dog ikke laegge hindringer i vejen for,
at et loft pa maengde senere haeves eller fjernes.

For aeg og honning er de anfgrte maengder ikke acceptable, og de er en forringelse af de nuvaerende
vilkar, som for honnings vedkommende er 4.000 kg. Henvisning fx til § 4, stk. 5 (500 kg honning) samt §
5, stk. 2, 9 (50.000 aeg). Der er ingen reelle risici forbundet ved salg af stgrre maengder fra staldderen,
og maximusbegraensningen bgr fiernes, da der ikke er fagligt belaeg for greensen. Det undrer, at man
leegger begraensning pa stalddgrssalg af ag, som forbrugerne netop gerne kgber direkte fra
landbruget.

Begraensning og loft pd maengder skal sdledes udga af bekendtggrelsen, man kan fremga af fxen
national vejledning, hvor det er relevant.

Afstand

Hgrings-udkastets afstandsbegraensning pd 50 km virker ikke rimelig, og det bgr tilstraebes at fierne
eller &@ndre denne begraensning. Danmark har en stgrrelse og udformning samt en demografi, hvor 50
km graensen kan vaere urimelig og vanskelig at handtere og kontrollere i praksis. For
primaerproducenter, der ofte leverer varer mere end 50 km vaek, kan der evt. kraeves en arlig
dokumentation af, hvor produkterne seelges, og en sddan dokumentation kan bruges som
udgangspunkt for restriktioner hos den enkelte producent, hvis der er risiko for brud pa
fedevaresikkerheden i det enkelte tilfaelde.

= @KOLOGISK|andsforening » Silkeborgve) 260, DK-8230 Abyhai e TIF87322700 = maik mfo@okoiogdﬁide 2af3



Heringssvar:
2015-28-31-00108 /RIKA - Bekendtggrelse om autorisation og registrering af fpdevarevirksomhed,

BKOLOGISK

dndsicrening

Abyhgj, den 5. juni 2015

Afstandsbegransningen bgr saledes fjernes — eller som minimum bgr den enkelte producent kunne
opna tilladelse til salg til faste kunder, til detailbutikker, pa faste torve og markeder, der er placeret

mere end 50 km fra bopaelen. Ofte leverer primaerproducenten sine varer som en service til gardens
faste kunder, - og de kan meget vel bo leengere vaek end 50 km.

Henvisning fx til & 4, stk. 6 (vildt, honning), § 6, stk. 4 (fjerkrzae, kaniner, opdraettet fjervildt, 22g mv)

Forenklinger

Forenkling af dokumentation og drlig kontrol:
Flere steder i bekendtggrelsen naevnes, at primarproducenten skal fgre dokumentation for leverede

maengder og for afstandsgraenser. Henvisning fx til § 5, stk. 5 og § 6, stk. 5.

Som vi lzeser det, leegger bekendtggrelsen op til en ny, arlig kontrol med dokumentation for
produktionsforhold og solgte maengder — herunder dokumentation for afstand til leveringssted.
Registreringer af produktion, salg, maengder og afstande begr ikke veere obligatorisk for alle, men der
kan kraeves registreringer og dokumentation efter behov, safremt der er risiko for brud p3
lovgivninger. Her ud over skal eventuelle registreringerne kunne ske i de systemer, der i forvejen
anvendes pa garden, fx regnskabssystemer. Vi gnsker en omformulering, som lzegger op til, at
Fedevarestyrelsen kan iveerksaette krav om dokumentation pa den enkelte ejendom, men kun i de
tilfaelde, hvor der er risiko for brud pa regler, lovgivning eller fadevaresikkerhed. Vi erkender, at der
iseer for kgd og fisk, kan vaere behov for en vis kontrol, men der skal ikke vaere besveerlige

standardprocedurer.

En national vejledning:

Overordnet mener vi, at der er behov for én national vejledning malrettet stalddgrssalg, der
samordner relevante lovgivninger og hekendtgadrelser, og som er tillpasset de almindeligste
produktioner pa landbrugene med stalddgrssalg. Vejledningen kan gennemgas pa det
radgivningsmade, som Fgdevarestyrelsens konsulenter tilbyder ivaerksaettere og mindre producenter
ved opstart og andring af produktion.

Vi ser frem til yderligere dialog med F@devarestyrelsen.

Venlig hilsen

@kologisk Landsforening |
ELSC 1iid) Aeanred et/

Else Torp Christensen og Sybille Kyed
Ledelsessekretariatet

etc@okologi.dk
2939 46 48
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Danmarks Biavlerforening

Biavl - for mennesker og natur

Ministeriet for Fgdevarer, Landbrug og Fiskeri
Fgdevarestyrelsen

Sorg, den 4. juni 2015

Vedr. Hgring om udkast til zndring af bekendtggrelse om autorisation og registrering af
fodevarevirksomheder m.v.
J. nr. 2015-28-31-00108

Danmarks Biavlerforening har med stor interesse laest hgringsmaterialet og har med tilfredshed noteret, at
andringernes generelle intention er at fremme primaerproducenters afsaetning af lokale animalske
fedevarer. De ggede muligheder for mindre producenters afsaetning af primaerprodukter skal naturligvis
ske under fgdevaresikkerhedsmaessigt forsvarlige forhold.

Samtidig vil Danmarks Biavlerforening gerne kvittere for initiativet til debatmgdet den 21. maj.

Nar alt dette er naevnt, sa finder Danmarks Biavlerforening det yderst problematisk, at mens forslaget
abner muligheder for en masse primasrproducenter, sa har man valgt — som den eneste gruppe - at ga den
stik modsatte vej med hensyn til biavleres salg af honning og andre biprodukter.

Vi skal understrege at honning er en saerdeles uproblematisk fgdevare. Dette fremhaeves blandt andet af
"Kontrolfrekvensvejledningen pa fgdevarer” fra 2015, hvoraf det fremgar at honning er betegnet som
vaerende ultra lav risiko. Endvidere foreligger en varestandard for honning i form af ”"Bekendtggrelse om
honning”. Af denne bekendtggrelse fremgar det, at honning er et uforarbejdet naturprodukt. Endelig blev
det pa hgringsmedet den 21. maj bekreeftet, at der ikke er kendskab til sager, hvor honning har udgjort et
problem.

Danmarks Biavlerforening finder det beklageligt, at der i det udsendte udkast til ny
autorisationsbekendtggrelse ikke skeles til fedevarers forskellighed, men i stedet i vid udstraekning
underkaster alle fgdevarer de samme stramme regler.

Biavlernes mulighed for afsaetning af honning er afggrende for opretholdelse af et tilstraekkeligt antal
bifamilier til best@vning af afgr@der og vilde planter i Danmark. Ifglge beregninger fra Danmarks
JordbrugsForskning andrager vaerdien alene i landbruget og i frugt- og baeravlen mindst 1 milliard kroner
arlig. Hertil kommer vaerdien af den bestgvning bierne udfgrer i haver og ikke mindst i naturen. EU
kommissionen har ogsa beregnet vaerdien. De kommer frem til vaerdier, som for Danmark alene udggr 1,8 —
3,0 milliard kroner arligt. Veerdien af den bestgvning, som bierne udfgrer, er langt hgjere end vaardien af
den honning som produceres.

Pa baggrund af dette, skal det understreges, at Danmarks Biavlerforening pa ingen made kan stgtte op
felgende foreslaede bestemmelser:

e §3, stk. 2 om obligatorisk registrering af primazrproduktion

e §4, stk. 5 om fastseettelse af “mindre maengder” honning og andre biprodukter

e 84, stk. 6 om begraensning i leveringsmuligheder til detailvirksomheder

e §4, stk. 7 om dokumentationskrav

Danmarks Biavlerforening | Fulbyvej 15 | 4180 Sorg | TIf 57 86 54 70 | Fax 57 86 54 71 |
www.biavl.dk | dansk@biavl.dk



Danmarks Biavlerforening

Biavl - for mennesker og natur

Danmarks Biavlerforening vil gerne fremhaeve fglgende problemer og risici ved ovennaevnte forslag:

Vedr. §3, stk. 2 om obligatorisk registrering af primaerproduktion

Hidtil har praksis vaeret, at biavlere skal registreres som primaerproducenter, hvis de gnsker at afsaette
deres honning til engrosvirksomhed. Derimod har biavleres afsatning af honning og andre biprodukter
direkte til den endelige forbruger eller til detailvirksomhed ikke skullet registreres — sa lzenge det drejede
sig om mindre maangder pd maksimalt 4000 kilo arligt. Denne praksis har fungeret godt og i Danmarks
Biavlerforening er vi ikke bekendt med at det skulle have fgrt til problemer. Det er atter vigtigt at
understrege, at honning er en uproblematisk fgdevare med lang holdbarhed.

Hvis kravet om obligatorisk registrering af biavlere som primarproducenter bunder i et gnske om at sikre
sporbarhed, sa star Danmarks Biavlerforening uforstdende overfor dette, da der allerede er fuld
sporbarhed ved biavleres salg af honning og andre biprodukter direkte til endelig forbruger og ved
detailsalg. Sporbarheden er allerede sikret gennem geeldende maerkningsregler og al honning direkte fra
biavleren skal vaere forsynet med biavlerens kontaktoplysninger.

NaturErhvervstyrelsen har lanceret et Centralt BigdrdsRegister (CBR), hvor det er muligt for biavlere at lade
sig registrere. Desvaerre lider dette system endnu af vasentlige fejl og mangler, men Danmarks
Biavlerforening anbefaler at afvente dette system, da det ikke er hensigtsmaessigt at biavlere skal lade sig
registrere i flere systemer. En registrering i CBR vil kunne spille en rolle i bekaempelsen af sygdomme og
skadeggrere hos honningbier. Dog er det vigtigt at understrege, at Danmarks Biavlerforening ikke kan
anbefale CBR i dets nuvaerende form, da det er praeget af en raekke mangler og ikke fungerer optimalt.

Vedr. §4, stk. 5 om fastsaettelse af “mindre maengder” honning og andre biprodukter

Biavlere har hidtil kunnet producere og afsaette mindre maengder honning og andre biprodukter direkte til
den endelige forbruger og detailvirksomheder uden krav om registrering hos Fgdevarestyrelsen. Hidtil er
mindre mangder honning blevet tolket som op til 4000 kilo arligt (Vejledning nr. 9007 af 9. januar 2015 om
autorisation og registrering af fadevarevirksomheder m.v.).

Danmarks Biavlerforening star uforstdende overfor den foreslaede tolkning af begrebet mindre maengder,
som betyder at de 4000 kilo reduceres til 500 kilo. Danmarks Biavlerforening har ikke kendskab til, at der
har veeret tilfaelde, der har kunnet retfaerdigggre en stramning for afsaetning af honning. Direkte adspurgt
har Fgdevarestyrelsen heller ikke kendskab til sddanne tilfzelde.

Danmarks Biavlerforening yder faglig radgivning og information til de mere end 5000 medlemmer om
hygiejne, maerkning af fedevarer samt gvrig fadevarelovgivning. Foreningen har siden 2006 udgivet en
branchekode for honningproduktion, som sikrer, at honning produceres under fadevaresikkerhedsmaessigt
forsvarlige forhold. Branchekoden opdateres jaevnligt og vurderes af Fgdevarestyrelsen (senest i februar
2015).

Mere end 90% af de danske biavlere har biavl som en fritidsbeskaeftigelse, hvor de passer op til 100
bifamilier. En meget stor andel af fritidsbiavlerne er yderst passionerede omkring deres fritidsbeskaeftigelse
og producerer honning med stolthed og omhyggelighed.

Produktionen af honning er underlagt en raekke forhold, som biavleren ikke har direkte indflydelse pa.
Udbyttet varierer fra ar til &r afhaengigt af bl.a. vejret og udbuddet af egnede nektarplanter. Endelig skal det
ogsa tages i betragtning, at der geografisk er forskelle i udbyttet — og i sardeleshed nar det geelder
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placeringen af bifamilier i agerlandet eller i byomrader. Saledes er det ikke ualmindeligt at opleve, at
bifamlier i byomrader producerer betydeligt sterre maengder honning i forhold til bifamilier placeret i
agerlandet. Under hensyntagen til disse forhold, s ma det anses for normalt med en produktion pa mellem
30 og 50 kilo honning per bifamilie per ar.

Danmarks Biavlerforening vurderer at den foreslaede andring, vil reducere antallet af bifamilier og dermed
bestgvningen i Danmark vaesentligt, idet et stort antal biavlere vil reducere deres biavl, sa de ikke
overstiger den naevnte maengde i denne bestemmelse.

Pa bagrund af dette finder vi det rimeligt, at fastholde den gvre graense pd maengden som en biavler arligt
ma detailpakke og levere til 4000 kg, idet dette svarer til den gvre maengde, der kan produceres i en
fritidsbiavl.

Vedr. 84, stk. 6 om begraensning i leveringsmuligheder til lokale detailvirksomheder

Honning er ofte knyttet til en geografisk lokalitet, f.eks. hvidklgverhonning (produceres hovedsageligt pa
Sjeelland og Lolland-Falster), Leesphonning fra de brune bier pa Laesg, lynghonning (fra den jyske hede), og
gkologisk honning fra udvalgte omrader. Med de nye regler betyder det, at forbrugerne rundt i landet
afskaeres fra muligheden for at kebe sdadanne honninger fra mindre biavlere, der typisk har mulighed for at
fokusere pa sadanne specialiteter.

For eksempel vil det ikke veere muligt at kgbe lynghonning i Kgbenhavn, medmindre forbrugeren kgber det
i et supermarked hvor honningen kommer fra grossist. Skal biavleren afsaette sin honning engros, vil en del
af disse honningprodukter forsvinde fra markedet, da det ikke vil veere attraktivt at afsaette som grossist
eller via grossist.

En del naturprodukter er geografisk bestemte. Dette gaelder saerlig fedevarer som vildt og honning. En del
af disse produkter vil blive kraftigt begraenset og helt udga af markedet, hvis de omfattes af den foreslaede
50-kilometergraense.

De danske biavlere producerer i dag mindre end halvdelen af den honning, der anvendes i Danmark. Nar
afsaetningsmulighederne reduceres (som det vil ske i forbindelse med de foreslaede sendringer), vil det fgre
til en reduceret produktion i Danmark, og dermed vil der ske en gget import af udenlandsk honning.

Vedr. §4, stk. 7 om dokumentationskrav

Danmarks Biavlerforening frygter at de naevnte dokumentationskrav i §4, stk. 7 vil seette gang i en ny bglge
af bureaukratiske regler, og anmoder om at eventuel dokumentation kan sikres gennem almindelige
regnskabsbilag. Det er ikke fremmende for iveerksaetteri at dokumentation ggres ungdig besveerlig og
tidskraevende.

Som det er anfgrt i dette hgringsvar frygter og anser Danmarks Biavlerforening det som realistisk, at de
foreslaede &ndringer til autorisationsbekendtggrelsen vil fgre til, at flere biavlere ophgrer med at drive
biavl. Dette vil skade bestgvningen af afgrgder i landbruget, frugtavlen, naturen og deraf fglgende
forringelser af biodiversiteten. Endvidere vil det gdelaegge mulighederne for afsaetning af dansk honning,
og dette vil uundgaeligt medfgre en gget import af udenlandsk honning.

Danmarks Biavlerforening skal derfor pa det kraftigste advare mod de foresldaede ndringer, men opfordrer
i stedet til at sikre en fastholdelse af de nuvaerende regler for honning i autorisationsbekendtggrelsen.
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Dette med henvisning til ovennaevnte argumenter og Igsninger, og vi stiller os naturligvis til radighed med
faglig viden i det videre arbejde med bekendtggrelsen.

Med venlig hilsen

/ng/w

Knud Graaskov
Formand
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Dansk Akvakultur
"

Fgdevarestyrelsen

Stationsparken 31-33

2600 Glostrup

e-post: 28@fvst.dk, cc. rika@fvst.dk

Silkeborg d. 5. juni 2015

Heringssvar til udkast til &ndring af bekendtgg@relse om autorisation og registrering af fgdevare-
virksomhed m.v. - nye regler for stalddgrssalg. J.nr.: 2015-28-31-00108

Dansk Akvakultur har fglgende kommentar til det fremsendte udkast.

Dansk Akvakultur stgtter, at der abnes op for stalddgrssalg af muslinger m.m..

Vi finder dog, at den foresldede masngde (400 kg) er meget lille, bade hvis man sammenligner med
de drlige totale maengder, der bringes i land i Danmark (vilde + opdraettet), maengderne der op-
dreettes/ilandbringes af den enkelte opdraetter/fisker samt maengden, der tillades hos andre pri-
meaerproducenter.

Vi mener, at den mest sammenlignelige primaerproduktion er fisk/krebsdyr, hvor der tillades stald-
dgrssalg af op til 4000 kg pr primaerproducent. 4 tons fisk svarer til ca. 8.000 - 16.000 portioner,
mens eksempelvis 400 kg bldmuslinger kun svarer til ca. 800 portioner. For at stalddgrssalg af mus-
linger m.m. skal have reel betydning for primaerproducenterne og forbrugeren samt at skabe mere
lighed mellem primaerproducenterne, foreslar vi, at der tillades et arlig stalddgrssalg af op til 4000
kg levende muslinger m.m.

Med venlig hilsen
Dansk Akvakultur

M 2

Niels Henrik Henriksen
Dyrlaege
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Fadevarestyrelsen
Stationsparken 31-33
2600 Glostrup

5.juni 2015

Hering om forslag til zendring af autorisationsbekendtgerelse J.nr.: 2015-28-31-00108/RIKA

Coop Danmark A/S vardsatter at Fedevarestyrelsens intention om at smidiggere vilkarene for lo-
kal produktion af animalske fodevarer i Danmark. Det er et strategisk enske fra Coop, at vi kan til-
byde vores kunder et spaendende og mangfoldigt udbud af fedevarer og herunder ogsa fedevarer,
som er produceret lokalt.

Det er imidlertid magtpaliggende for Coop, at vi pa ingen made paferer vores kunder en oget fode-
varesikkerhedsmassig risiko. Danske forbrugere skal kunne fole sig tygge ved de fadevarer, som
udbydes, og danske fedevarers heje og veldokumenterede sikkerhedsmeessige niveau mé ikke kom-
promitteres.

Coop er bekymret for om de sikkerhedsmessige konsekvenser af de foreslaede og omfattende lem-
pelser er tilstreekkeligt vurderet. Vi er i besiddelse af en ganske kortfattet mail fra DTU til Fedeva-
restyrelsen, som dels resonerer ud fra litteraturstudier af forseg fra perioden 1973-1976, og dels
udelukkende vedrerer mikrobiologiske overvejelser omkring exviceration af fjerkrae. Vi er ikke
bekendt med at der foreligger yderligere risikovurderinger af de foreslaede lempelser, hvilket vi
bestemt ikke finder acceptabelt.

Coop har siden 1993 presset dansk landbrug for at opnd Salmonellafrihed 1 kyllinger og til at arbej-
de med nedbringelse af Campylobacter-niveauet, og har med stor respekt set, hvor mélrettet og suc-
cesfuldt landbruget har arbejdet med at nedbringe smittetrykket til et niveau, som nok samlet for
disse to patogener mé betragtes som det bedste i verden.

Ogsé den danske a@ggeproduktion er ndet et sikkerhedsmaessigt niveau, som er serdeles prisverdigt,
med dansk s&rstatus for Salmonella i &g som fortjent "belenning”. Fedevarestyrelsen har som be-
kendt andret vejledningen til de danske forbrugere om at ra ag kebt i dansk detailhandel trygt kan
anvendes i stedet for pasteuriserede @g i retter, der ikke varmebehandles
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Nyheder/Aktuelt/Sider/Pressemeddelelser%202013/F%C3%B8d
evarestyrelsen-frar%C3%ASder-ikke-1%C3%A6ngere-brug-af-r%C3%A5-%C3%A6g.aspx

Coop ensker at lempelser i autorisationsreglerne for staldderssalg og lokalt salg foretages uden at
seette alt dette over styr.

Coop Danmark A/S
Roskildevej 65
2620 Albertslund
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Vi skal derfor opfordre til, at der ikke foretages sendringer i autorisationsbekendtgerelsen
for, der er foretaget en omfattende risikovurdering af hver enkelt af de pitankte lempel-
ser. Foruden disse overordnede betragtninger har vi folgende kortfattede kommentarer vedroren-
de visse af de animalske omréder.

Specifikke kommentarer vedr. &g:

Der lzgges op til en lempelse vedr. opbevaringstemperatur for staldders og lokale &g. Dette fo-
rekommer ulogisk. Safremt det vurderes at den nationale temperaturgranse pa 12 grader ikke er
sikkerhedsmassig pakravet, si ber temperaturkravet vel andres generelt. Coop har et enske om
at selge g, der er omfattet af Salmonellakontrol, stikprevebaseret kemisk kontrol og lysning.
Krav om pakning pé autoriseret pakkeri udelukker faktisk ikke salg af lokale &g, da det gennem
sporbarhed, adskillelse og markning er muligt at tilknytte en lokal identitet til de &g der mar-
kedsfores.

Specifikke kommentarer vedr. honning:

Den foresldende @ndring fra en 4.000 kg graense til en greense som mangdemaessigt reduceres til
500 kg og en afstandsgreense pd 50 km, er en meget voldsom begrensning. Det kan dog synes
logisk at benytte den samme geografiske begraensning for alle animalske fodevarer, der forhand-
les lokalt samt for fedevarer der forhandles fra detail til detail. Det kunne overvejes om ikke den
geografiske greense kunne eges for begge.

Specifikke kommentarer vedr. melk:

Vi ser ingen grund til at tillade salg af upasteuriseret malk til detail eller direkte til forbrugere.
Vi ser heller ingen grund til at der lige netop for meelk tillades temperaturstigninger under trans-
porten til detail. Sdfremt der overvejes at indfore tolerancer for kortvarig temperaturstigning un-
der transport, si ber dette vere generelt for kelekravende fodevarer.

Specifikke kommentarer vedr. fierkree, vildt og kaniner:
Vi er sterkt bekymrede for hygiejnen omkring udtagning. Vi erkender, at risikoen ved at lade

den endelige forbruger foretage udtagning er betydelig, men den faglige kompetence og hygiej-
nen ved udtagning for staldders og lokal salg ber sikres omhyggeligt.

Krav om slagtning pé autoriseret pakkeri udelukker faktisk ikke salg af lokale kedvarer, da det
gennem sporbarhed, adskillelse og merkning er muligt at tilknytte en lokal identitet til det kod,
der markedsfores.

Coop er som navnt serdeles interesseret i at tilbyde vores kunder et mangfoldigt sortiment af
fadevarer og herunder lokale varer, og vi er derfor ogsé interesseret i at vilkarene for lokal fode-
vareproduktion ikke er unedigt stramme. Vi opfordre derfor til, at det ivaerksattes en sterre kort-
leegning af, hvordan vilkérene kan lempes uden at fokus pa fedevaresikkerheden tilsideszttes.

Med venlig hilsen

Karin Freidt
Kvalitetschef

Coop Danmark A/S
Roskildevej 65
2620 Albertslund
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Fedevarestyrelsen
Stationsparken 31-33
2600 Glostrup

Vedr.: Hering over @ndring af bekendtgerelse om fedevarehygiejne
(hygiejnebekendtgerelsen) og udkast til bekendtgerelse om autorisation og registrering af
fedevarevirksomhed mv. - nye regler for staldderssalg

Landbrug & Fedevarer takker for at have modtaget ovenstaende udkast til bekendtgerelser i
hering, jf. Fedevarestyrelsens skrivelser af 7. maj 2015, j. nr.: 2015-28-31-00108 og 2015-28-31-
00112. Landbrug & Fedevarers bemaerkninger fremgéar nedenfor.

I: BEMAERKNINGER VEDR. SALG FRA PRIMAERBEDRIFTER

Overordnede bemaerkninger

Landbrug & Fadevarer laegger stor vaegt pa, at der etableres gode rammer for vaekst og udvikling i
hele landet. Fedevareerhvervet tegner sig for en betydelig andel af beskaeftigelsen i
landdistrikterne, og der er et fortsat vaekstpotentiale i erhvervet. Derfor er det centralt, at der skabes
gode generelle rammevilkar, ligesom det er vigtigt, at der er gode rammer for ivaerksaetteri og en
dynamisk udvikling af bade smé og sterre virksomheder i erhvervet. Dette vil ogsa medvirke til at
skabe yderligere liv pa landet og et mangfoldigt fedevareudbud for forbrugerne.

Landbrug & Fedevarer mener, at det er meget vaesentligt at arbejde for smidige regler, forenkling
og afbureaukratisering — ogsa for de sma fedevareproducenter. | den forbindelse er Landbrug &
Fedevarer positive overfor, at man som led i Fedevareforlig 3 vil vurdere reglerne for gardsalg og
se pa eventuelle forenklinger under hensyntagen til fodevaresikkerheden. Landbrug & Fedevarer
bakker saledes overordnet set op om bestraebelserne pé at afbureaukratisere og forenkle
hygiejnereglerne, sa det kan blive lettere at vaere fedevareproducent - i det omfang det er foreneligt
med Danmarks heje fedevaresikkerhed og de fordele, dette indebaerer for forbrugere og
eksportmuligheder.

De foreliggende udkast til bekendtgerelser indebzerer imidlertid en lang raekke uafklarede forhold
og udestaende spargsmal, herunder i forhold til den konkrete handtering og de potentielle risici ved
de foreslaede andringer.

Da konsekvenseme ved en opbledning af fedevaresikkerheden kan vaere meget betydelige, skal
Landbrug & Fedevarer staerkt opfordre til, at ministeriet satter udstedelsen af de foreslaede regler i
bero, og foretager en reel risikoanalyse og gennemferer en praeciseret, fornyet udformning og
hering af bekendtgerelserne, hvor resultaterne af analyseme foreligger.

Landbrug & Fedevarer medvirker naturligvis gerne til arbejdet med en faglig kvalificering og reel
risikoanalyse af de mulige justeringer af reglerne, bl.a. i forhold til forbruger- og fadevaresikkerhed,

Landbrug & Fedevarer FmbA

Axelborg, Axeltorv 3
DK 1609 Kebenhavn V

T +4533394000
F +4533394141
E info@lf.dk
W www.If.dk

CVRDK 25529529

Landbrug & Fedevarer er erhvervs-
organisation for landbruget, fedevare-
og agroindustrien, Med en eksport p&
over 156 milliarder kroner drligt og med
169.000 beskzftigede repraesenterer vi
et af Danmarks vigtigste eksporterhverv.

Ved at nytenke og synliggere erhvervets
bidrag til samfundet sikrer vi vores
medlemmer en steerk placering i
Danmark og globalt.
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eksport mv., ligesom vi geme medvirker i &n bredere kortlazgningsfase med henbilik pa at se pa
hvilke muligheder, der matte veere for en udvidelse af staldderssalget.

Nedenfor er angivet Landbrug & Fadevarers uddybende bemeerkninger.

Manglende risikovurdering
Landbrug & Fadevarer konstaterer, at der ikke foreligger en egentlig risikovurdering af de
foresladede regelsendringer, herunder ikke mindst i forhold til salg af fierkresked.

Der henvises i materialet til en risikovurdering foretaget af DTU. Denne er ikke vediagt
heringsmaterialet, men er pa forespargsel sendt til Landbrug & Fedevarer (vedlagt som bilag). Der
er tale om en kortfattet mail, hvori beskrives overvejelser om holdbarhed pa exvisceret og u-
excivisceret flerkrae — dvs., flerkree med og uden udtag af indvolde. Derudover papeges bl.a. i
mailen, at forbrugeren kan have svaerere ved at handtere fjerkrae med indvolde end uden indvolde.
Mailen indeholder imidlertid ingen reel risikovurdering i forhold tit hygieine og fedevaresikkerhed i
den nuvaerende situation vs. den foresldede sendrede situation omkring handtering af fjerkree. Risici
og implikationer i forhold til de foresidede muligheder for at sazige til detail bliver ikke adresseret,
ligesom de potentielie risici ift. udkastets avrige elementer heller ikke er behandlet. Konkret er risici
og potentielle konsekvenser i forhold til eksport slet ikke omtalt.

Landbrug & Fedevarer finder det steerkt beteenkeligt at basere vaesentlige eendringer i
bekendtgerelsen pa en sa mangelfuld og i vid udstraekning ikke-eksisterende ristkovurdering. Der
ber gennemfares en reel risikoanalyse, der omfatter alle de forskellige fedevarekategorier,
salgskanaler, kontrolformer, eksport mv., og denne bar indga i en fornyet hering af evt. justerede
udkast til bekendtgerelser. En sddan risikoanalyse baer saledes bl.a. konkret forholde sig til:

« Envurdering af risici og konsekvenser for forbruger- og fedevaresikkerheden i relation til
samtlige justeringer i bekendigerelserne, herunder samtlige fedevarekategorier og salgskanaler

« En vurdering af kontrollen i de enkelte situationer — sammenlignet med den nuveerende tilstand

» En vurdering af myndighedermes beredskab og bemanding til handtering af de foresldede
andringer

+ Risici og potentielle konsekvenser for zoonoser, herunder Salmonella og Campylcbacter

+ Risici og konsekvenser for Danmarks EU-szaerstatus vedr. Salmonelia

¢ Risici i forhold tit Danmarks eksport — pa kort og lasngere sigt - som felge af de justerede forhold
med den heraf ggede risiko for problemer med zoonoser og fedevaresikkerhed, herunder ogsa
risici for afledte konsekvenser pa tvaers af fadevarekategorier.

Risici og potentielle konsekvenser for eksport

Ud over de konkrete risici for forbrugeren, savnes som nasvnt en neermere analyse af hvilke risici
og potentielle konsekvenser, forslaget indebeerer i forhold il det heje veterinzere stade, vi har i
Danmark — herunder szerligt med henblik pa risici og potentielle konsekvenser for Danmarks
renommé pa eksportmarkedeme. Spergsmalet omkring eksportforhold er sdledes stort set
fravaerende i det foreliggende materiale.

Danmark eksporter arligt animalske fedevarer for omkring 80 mia. kr. | en raskke lande kan danske
produkter fa adgang, mens produkter fra andre lande ikke kan opna adgang. Det skyldes en
drelang og malrettet indsats fra myndighedernes og erhvervets side i forhold til at sikre tryghed
omkring fadevaresikkerhed, sporbarhed mv,
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Danmark er helt afhaengig af, at de udenlandske markeder aftager vores produkter, og vi ved, at
markederne er steerkt falsomme og reagerer hurtigt og lukker, hvis der opstar den mindste tvivl om
fedevaresikkerheden ved importerede fedevarer — herunder ogsa danske fedevarer. Derfor mé& der
ikke kunne opsta tvivi om, at danske fedevarevirksomheder har styr pa fedevaresikkerheden, og at
danske fedevarer er blandt de sikreste i verden.

Et evt. sygdomsudbrud, som fx har lokalt ophaeng i stalddersalg af udtaget fierkrae, kan risikere at
fa afsmittende virkning pa renommeéet i hele den animalske produktion. Dette vil have massive
konsekvenser for fedevareeksporten og dansk skonomi, og er naturligvis essentielt at undga.

Erfaringerne fra sidste ars tilfaelde med listeria i rullepglse bekraeftede disse risici, da visse lande
opfangede og reagerede pa de danske sager - uanset at deres aktiviteter vedrerte andre sektorer
og ikke charcuteri.

Pa den baggrund mé& Landbrug & Fedevarer tydeligt understrege, at der er behov for en langt mere
detaljeret kortlaegning af risici og konsekvenser af de foreslaede aendringer af reglerne.

Uklarhed om kontrol, gennemsigtighed og forbrugersikkerhed

Det er i hgringsmaterialet ikke beskrevet, hvordan man vil handtere et nyt set-up for staldderssalget
og salg en detail af primaerprodukter. Der udestar saledes en prascisering af hvilken kontrol og
tilsyn, der vil blive gennemfart for at sikre fedevaresikkerheden i den foresléede mere lempelige
omgang med fedevarer.

Derudover skal en reekke forbrugermaessige forhold afklares. Fx skal forbrugeme jo vide, at to
produkter i supermarkedets keledisk har forskellig risikoprofil — ogsa af hensyn til detailhandelens
produktansvar i den forbindelse. Hvordan forbrugerne skal sikres oplysninger om dette, er fortsat
udestaende, og det oplyses, at dette farst vil blive defineret i forbindelse med en efterfolgende
vejledning. Det er uhensigtsmaessigt, at disse vigtige forhold ikke er afklaret inden haringen og
vurderingen af de foreslaede regelaendringer.

#Eg og fjerkree

Som det fremgar af ovenstaende, kan Landbrug & Fedevarer pa det foreliggende grundlag ikke
stette, at der sker en udvidelse af mulighederne for salg af fierkree og seg direkte fra producenter til
detailhandlen, ligesom vi heller ikke kan statte den udvidede mulighed for udtagning af organer og
opskeering af fierkrae ved staldderssalg og videre salg af disse til detailhandien.

Ked og zg leveret direkte fra bedriften vil umiddelbart ikke veere testet sé ofte for zoonoser, fx
Salmonella og Campylobacter, som det ellers er tilfeeldet, og slet ikke for kemiske forureninger, fx
dioxiner og polyklorerede bifenyler (PCB). Der foreligger i den fremsendte hering ikke afklaring af,
hvordan det pateenkte kontrolprogram for denne produktion skal vaere opbygget.

Seerligt i lyset af mange ars intensiv indsats mod Salmonella og Campylobacter ber man vaere
umadelig varsom med at gennemfere lempelser i forhold til fadevaresikkerheden uden at have et
fuldt oplyst grundlag.

Vi henviser i gvrigt til heringssvar fra Det Danske Fjerkreeraad, som géar i dybden med fiere af de
naevnte problemstillinger vedr. fierkraeked og a2g.

En risikovurdering, jf. ovenfor, ber saledes ogsa forholde sig konkret til disse forhold, herunder
eventuelle konsekvenser for Danmarks EU-seerstatus for aeg vedr. Salmonella.
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Landbrug & Fedevarer indgar gerne i et arbejde omkring en reel risikovurdering af mulige
justeringer pa omradet, samt evt. alternative lesninger.

Honning

Det fremgér om salg af honning, at der izegges op til en veesentlig begreensning af mulighederne for
at szelge honning - bade maengdemazssigt og geografisk. Begraznsningen gar imod intentionerne i
forslaget om al fremme fedevareproduktion pa landet og er i avrigt ikke begrundet i hensyn til
fadevaresikkerheden.

fEndringen kan have vaesentlige konsekvenser for biavlen i Danmark — savel gkologisk som
konventionel. £ndringen mé séledes forventes at reducere antallet af honningproducenter i
Danmark.

Honning er ofte knyttet til en geografisk lokalitet, fx e-honning, lynghonning fra den jyske hede og
okologisk honning, der med de nye regler primeert skal sazlges gennem grossister. En del af dette
risikerer at forsvinde fra markedet med de foresldede stramninger, Danske biavlere producerer i
dag under halvdelen af den honning, der anvendes i Danmark, og hvis de foresldede stramninger
gennemfares, vil det i hej grad bidrage {il, at den danske honnings konkurrenceposition og
markedsmaessige udbredelse i Danmark fortreenges, mens den udenlandske honning kan
udbredes yderligere pa det danske marked.

Det er endvidere vurderingen, at a2ndringen vil medfaere en redukticn af antallet af bifamilier og
dermed bestavningen i Danmark. Dette kan i givet fald have bredere konsekvenser for biodiversitet,
planteliv og planteavl.

| forbindelse med en dansk vurdering af regelsaettets overensstemmelse med EU-retningslinjerne,
ber der i avrigt foretages et nabotjek af praksis i andre EU-fande, da der vurderes at vaere
vaesentlig risiko for, at Danmark med den foreslaede justering er ved at gennemfare en
overimplementering.

Mejeri

Vi er tilfredse med, at regierne for stalddgerssalg af rd maelk direkie til forbrugere bibeholdes
uaendret, og at der sdledes ikke abnes op for salg af ra drikkemazlk til forbrugere via detail ikke
mindst sel i lyset af den nyligt offentliggjorte EFSA rapport, der tydeligger risici for
forbrugersikkerheden ved forskellige tilgaengeligheder af ra drikkemzelk (Scientific Opinion on the
public health risks related to the consumption of raw drinking milk. EFSA Joumal 2015:13
{1):3940).

li: ANDRE BEMARKNINGER

Referencer til colostrum

Begge bekendtgerelsesudkast ber gennemgas for at praecisere, hvornar der refereres fil 13
colostrum g (varme)behandiet colostrum. Nogle steder star der "rd colostrum”, andre steder blot
"colostrum”,
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Specifikke kommentarer til udkast til aendring af Autorisationsbekendtgerelsen

§5. stk. 2, litra (8) — Staldderssalg af ré maelk
Vi er enige i det hensigtsmaessige i, at maengdespecifikationen (70 liter) flyttes fra
hygiejnevejledningen til autorisationsbekendtgerelsen.

For sa vidt angar kravet til egen emballage, finder vi, at en placering i hygiejnebekendtgerelsen er
mere hensigtsmaessig, da kravet er en hygiejneforanstaltning og séledes intet har at gare med
autorisation/registrering. Bestemmelsen ber derfor indsaettes i § 4 i udkastet til
hygiejnebekendtgerelsen.

Specifikke kommentarer til udkast til Hygiejnebekendtgarelsen
§2, litra (10) - Definitioner

Referencen ber opdateres til bilag Vil, del IV, Maelk til konsum i Réadets forordning nr.
1308/2013...., etc.

§4 — Ra meelk og ra colostrum

Samtlige bestemmelser i § 4 vedrerer staldderssalg. For overskuelighedens skyld skal vi bede om,
at dette fremgar af titlen, fx. "Staldderssalg af r& meelk og ra colostrum'.

Jf. vor bemaerkning til autorisationsbekendtgerelsen, § 5, stk. 2, litra (8), ser vi geme, at
bestemmelsen om egen emballage indszettes som en selvstaendig bestemmelse i § 4.

84, stk. 4-7:

Vi ensker indfert mulighed for, at primaerproducenter kan dokumentere opfyldelsen af kravene til
den ra meelks indhold af E. coli ved PCR-analyser. Graensevaerdien kan f.eks. vaere >=37 Ct,,
hvilket ifslge testproducenterne vil veere lig med negativ reaktion (svarende til <=1 CFU/ml).

§4, stk. 5 — Kimtal/celletal

Kravet om udtagning af praver jf. bilag 2 (celletal, kimtal) paleegges staldderssalg. Det skal
preeciseres, at der ikke behover at blive taget prever til analyse af celletal og kimtal af
stalddersmeelk, nar den evrige maelkemaengde er underlagt undersagelsesprocedurer jf. § 15.
Ellers vil der blive tale om dobbelt preveudtagning.

Stk. 5 ber derfor formuleres saledes:
"Stk. 5. Primeerproducenter skal sikre, at-den-i-bils
den ra meaelk hver maned undersgges for E. coli.”

§10 — Automatiske malkesystemer
I pkt. 2 til bestemmelsen specificeres, at der skal "udarbejdes skriftlige supplerende
egenkontrolprocedurer som gennemfares, sa primaerproducenten sikrer lignende resultater’.

Vi skal bede om, at formuleringen eendres til ivaerksaettes supplerende egenkontrolprocedurer,
som gennemfgres, sa primaerproducenten sikrer lignende resultater”,

De supplerende egenkontrolprocedurer er i dag beskrevet i vores Branchekode for egenkontrol i
mzelkeleverende beszetninger, og der er ingen skriftighed som sadan pa den enkelte bedrift.
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§11 Kriterier for kolostrum til markedsfaring
"Kolostrum” ber angives som "ra colostrum”

8§11, stk. 1 — Kolonidannende enheder
Der mangler en prascisering af, at greenserne vedrarer hhv. kimtal og celletal.

§12 — Handtering og markedsfering af ré maelk

Den nye formulering i stk. 1 omfatter ikke primeerproducenter, hvilket er meget uheldigt.

Stk. 2 giver da heller ikke mening, hvis primaerproducenter ikke er omfattet af stk. 1

Vi skal derfor bede om, at den nuvaerende formulering bibeholdes i stk. 1, dvs. "Markedsfering af ra
mzelk og ra flede Hl direkte konsum er forbudt "

Safremt fastholdelsen af den nuveerende formulering skulle give problemer for sa vidt angar
meelkeproducenters salg af ré meelk til restauranter, bar betingelserne herfor udspecificeres som en
undtagelse fra forbuddet (fx. i et stk. 2bis}.

§14, stk 4 — Proveudtagning og analysering ved levering til udland

Denne bestemmelse er ikke aendret trods eendringen af § 15, stk. 1. Bestemmelsen indskaerper, at
primazrproducenter saerligt skal sikre analyseudtagelse, hvis de leverer til udlandet og er under
skserpet overvagning. Her gar man saledes fortsat ud fra, at mejerierne varetager praveudtagning,
analyse og rapportering. Se vores bemazerkninger til § 15.

§15 - Kontrol med kriterier for 14 maglk
Vi er meget uenige i, at ansvaret for preveudtagning overgar fra mejerivirksomheden til den enkelte
mzelkeproducent. Der et tale om en markant aendring.

Hovedbegrundelsemne for vores uenighed er felgende:

1, Endringen er ikke i overensstemmelse med de muligheder, som ElU-reglerne angiver
vedrerende ansvaret for preveudtagning

2. Andringen indebeerer risiko for manglende kvalitetssikring af praveudtagningen

3. /Zndringen er ikke i trit med geeldende praksis aftalt gennem artier meliem branchen og
myndighedeme.

Ad 1: Manglende overensstemmetse med EU-reglerne
Kravet til preveudtagning er reguleret af radsforordning 853/2004, Bilag IIt, Afsnit IX, Kapitet |, Del

Ilt, punkt 2.

Forste punktum i denne bestemmelse siger, at der "ef repraesentativt antal stikprever af raé meelk og
colostrum indsamiet fra meelkeproducerende bedrifter skal kontrolleres for, om kravene i punkt 3 og
4 er oplyidt for s vidt angdr ré maelk, og om de eksisterende nationale kriterier, jf. punkt 1, litra b),
er opfyldt for sé vidt angar colostrum.” Den valgie ordiyd tager helt klart udgangspunkt i, at
stikprever indsamles fra bedrifter (flertal), dvs. udgangspunktet er ikke, at det er den enkelte bedrift,
der stér for preveudtagningen.

Andet punktum i bestemmelsen siger, at "konirollen kan udferes af eller pa vegne af a) lederen af
den fadevarevirksomhed, der producerer meelken; b) lederen af den fedevarevirksomhed, der
indsarnier efler forarbejder maeiken; ¢) en gruppe af ledere af fedevarevirksomheder, eller d) som
fed i en national eller regional kontrolordning”. EU-bestemmelserne begraenser saledes ikke
ansvaret til maeikeproducenten.
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Ad 2: Risiko for manglende kvalitetssikring

Udtagning af prever er det element i meelkekontrollen, der indebaerer den starste usikkerhed for
opnaelse af repreesentative prever og dermed korrekte maleresultater. Det er vaesentligt for en
troveerdig og ensartet preveudtagning, at dette foretages af traenet personale eller endnu bedre,
automatisk. Safremt preveudtagning overlades til den enkelte maelkeproducent er det vigtigt, at den
pagaeldende person er tilstraekkeligt traenet hertil. Det er derfor med stor bekymring, at vi samtidig
med forslaget om flytning af ansvaret for preveudtagning ser, at kravet til instruktion i Bilag 2
foreslas afskaffet.

Udtagning af praver kreever tilfeeldighed og uvildighed (fx. prever for antibiotika). Det er her
afgerende, at lederen af den enkelte bedrift ikke ved pa hvilke tidspunkter, der udtages prover il
analysering. Dette princip kan ikke opretholdes, medmindre det er mejerivirksomheden i
samarbejde med det eksterne laboratorium, der star for preveudtagningen og analyseplanen.
Alternativt skal meelkeproducenten indsende prever ved hver afhentning, hvilket er dyrt og sveert at
gennemfare i praksis.

Ad 3: Underminering af mange ars geeldende praksis for egenkontrol

Som korrekt angivet i Fedevarestyrelsens vejledning om maslkekontrol, er der i forordning 853/2004
givet brede rammer for udformningen af kontrolordningen for hermed at muliggere, at
medlemsstaterne kan viderefere eksisterende meelkekontrolordninger i de enkelte lande.

I dag foregar preveudtagningen automatisk, idet der udtages repraesentative prever, nar meelken
udvejes fra gardkeletank og indvejes i maelketankbil. Mejerierne har brugt rigtigt mange ressourcer
pa at udvikle teknologi til repraesentativ prgveudtagning. Preveudtagningen er en del af
mejerivirksomhedens egenkontrol, der jo ogsa har til formal at sikre, at der ikke indsamles maslk fra
bedrifter, der overskrider kriterierne. Det er ogsa mejerivirksomhederne, der forestar treening af
tankvognschaufferer, betalingen for praveindsamling og for analysering. Derfor har
mejerivirksomhederne ogsa ejerskab til resultaterne, hvilket muligger at mejerivicksomhederne kan
uden videre kan foresta fremsendelsen af resultaterne jf. § 15, stk. 3 i bekendtgerelsesudkastet.

Rutinemeessig preveudtagning indgar i dag ikke i den enkelte maelkeproducents egenkontrol, og
denne har derfor ingen indflydelse eller ansvar herfor - ansvaret ligger udelukkende ved
mejerivirksomheden.

I henhold til aftaleszettet omkring kontrollen med meelkeleverende besaetninger spiller
mejerivirksomhedernes, savel administrationen som tankvognschauffarerne, en central rolle vedr.
egenkontrol, analytiske undersggelser og opfelgning, herunder opfelgning pa preveresultater
(tilkaldelse af kvalitetskonsulent, abningsskrivelser m.m.), overvagning af overtraedelser,
indrapportering til databasen og til myndigheder (jf. branchekoderne for hhv. maelkeleverende
beszetninger ("Garden”) og for mejerivirksomheder).

Safremt ansvaret for preveudtagning overgér til den enkelte maelkeproducent, forudser vi
udfordringer for s& vidt angar motivering af maelkeproducenter til at blive i det eksisterende
aftaleszet, og i det omfang en producent ensker et andet set-up, er der i dag ingen systemer pa
plads, der sikrer en repreesentativ preveudtagning, ensartethed i preveindsamlingen, og
gennemskuelighed i kontrolsystemet. Dette ma i givet fald forestas af Fedevarestyrelsen.

Maelkeproducenter, der selv vil sta for preveudtagningen, vil falde udenfor geeldende aftaleseet, og
det ma i disse tilfeelde veere Fadevarestyrelsens ansvar at sikre kontrollen med disse bedrifter,
herunder at resultater fremsendes til myndighederne, at relevante breve udsendes m.m. Vi er




Side 8 af 11

meget bekymrede for, at den manglende lovhjemmel til gennemferelsen af dette aftalesaet skader
troveerdigheden af det "danske kontrolsystem” i dialogen med myndigheder i tredjelande.

Uanset om den enkelte maelkeproducent fortsaetter i henhold til nuvaerende aftalesaet, vil en
manglende hjemmel i hygiejnebekendtgerelsen ngdvendiggere, at der indgas skriftlig aftale mellem
mejerivirksomheden og den enkelte maalkeproducent om, at ansvaret for overholdelsen af § 15
overdrages til mejerivirksomheden. Vi vil helst vaere dette unadige bureaukrati foruden.

Forslag:

Da den foreslaede aendring i bedste fald medfarer mere administration (handtering af flere
systemer) bade for mejerierne og myndighedeme, og da de hidtidige regler, efter vores opfattelse,
er i fuld overensstemmelse med geeldende EU-regler, skal vi bede om, at den nuvaerende
formulering i gaeldende § 13 bibeholdes, dvs.:

"Stk. 1. Virksomheder, der indsamler eller forarbejder ra maelk modtaget fra primaerproducenter,
herunder r& maelk fra primaerproducenter under skaerpet overvagning, jf. § 14, skal ugentligt udtage
og sikre analyse af repraesentative, ordinaere stikprever af rd meelk fra hver enkelt primaerproducent
i overensstemmelse med bilag Stk. 2. Proverne skal udtages ved indsamling i tankvogn eller ved
levering til en fedevarevirksomhed.”

| lighed med § 14, stk. 4, som beskriver en szerlig situation, skal vi foresla, at der fastsaettes en
supplerende bestemmelse i § 15, der tilgodeser andre situationer, hvor en mejerivirksomhed ikke
forestar praveudtagningen, og hvor ansvaret for preveudtagning, preveforsendelse og opfelgning
pa preveresultater, herunder underretning af myndighederne, allokeres til primaerproducenten.

Safremt ovenstaende forslag ikke er acceptabelt kan vi acceptere, at de nye bestemmelser som
minimum suppleres af en bestemmelse, der praeciserer, at ansvaret for gennemferelsen af
preveudtagningen kan overdrages til mejerivirksomheden, fx. som et nyt stk. 4 som falger:

"§15, stk. 4: Ansvaret for gennemfarelsen af repraesentativ preveudtagning jf. § 15, stk. 1 og
ansvaret for at stille analyseresultater til radighed for Fedevarestyrelsen jf. § 15, stk. 3 kan
overdrages til den virksomhed, der indsamler eller forarbejder maelken.

§16 — Varmebehandling af meelk og meelkebestanddele

Den (i forhold til geeldende) eendrede formulering af stk. 1 er uheldig, idet det laeses som om alle
mejeriprodukter skal varmebehandles. Normalt er det maelken, der varmebehandles.
Formuleringerne i stk. 2 og 3 passer heller ikke med den ny formulering. Vi er heller ikke enige i, at
andre fedevarer, der fremstilles med maelkebestanddele, skal varmebehandles.

Bestemmelsen skal afspejle princippet om, at hver maelkebestanddel, der indgar i maelkeprodukter
eller andre fedevarer, skal - pa et eller andet tidspunkt fra udmalkning til markedsfering —
underkastes varmebehandling mindst svarende til pasteurisering.

Vi skal forsla en formulering som felger:
"Meelkebestanddele, der indgar i fremstilling af maelkeprodukter og andre fadevarer, skal mindst

veere varmebehandlet ved en kombination af tid og temperatur, der svarer {il pasteurisering, jf. dog
§17.”7
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Kapitel 9. Temperaturbestemmelser

Temperaturbestemmelserne i hygiejneforordningen er ikke fuldt ud harmoniseret. Det giver
anledning til en reekke problemer med bl.a. transport til og fra Tyskland og Sverige, hvor der er
andre temperaturbestemmelser. Vi skal derfor opfordre til, at styrelsen i samarbejde med
branchen/brancherne drefter disse mhp. en revidering, der vil lase problemerne. En reekke af de
problemstillinger, som knytter sig hertil, er nazrmere beskrevet i vores bemaerkninger til § 25 ff.

§25, stk. 1 — Opbevaring som mzerket

Maerkningen med en opbevaringstemperatur og den tilknyttede holdbarhed er et middel til
kommunikation til de efterfalgende led i fadevarekaeden og angiver, hvilke konditioner der skal
overholdes, for at vicksomhedens garanti for kvaliteten gaelder. | fastsaettelsen af
holdbarhedsdatoen er det muligt at indkalkulere vaekst af mikroorganismer, herunder vaekst under
kortvarigt hejere temperaturer mens produktet er under virksomhedens kontrol. Med de praediktive
veerktgjer vi har i dag, er det ikke vanskeligt at dokumentere, at fedevaresikkerheden er i orden,
selv hvis produktet i kortere perioder ikke er opbevaret pa virksomheden ved meerkede
temperaturer.

Da der her er tale om en national szerregel, som ikke er at genfinde i EU-forordninger og -direktiver,
skal vi anmode om, at kravet om opbevaring ved den maerkede temperatur alene geelder efter
produktet har forladt fremstillingsvirksomhedens kontrol, altemativt at der pa anden vis gives
mulighed for opbevaring ved hgjere temperaturer, forudsat der foreligger dokumentation for, at den
anvendte opbevaringsprocedure ikke giver fedevaresikkerhedsmaessige beteenkeligheder.

8§25, stk. 2 — Undtagelser vedr. kglekrav

Jf. vores kommentar til § 25, stk. 1 og tilsvarende den i stk. 2 angivne undtagelse fra krav til kal,
skal vi anmode om, at det presciseres i regelseettet, at der ogsa tolereres en vis opvarmning af
kelekraevende produkter i forbindelse med udbringning til detail.

De bestemmelser i det gamle maelkehygiejnedirektiv, der specifikt giver hiemmel til, blev aldrig
ophaevet og mangler derfor at blive gen-implementeret. Gaeldende tolerancebestemmelse pa +2 °C
i maelkehygiejnedirektivet (Bilag C, Kapitel V, pkt. 7) bar derfor (re)implementeres i det danske
regelszet. Da tolerancen tager udgangspunkt i direktivets kalekrav pa 6 °C, er den maksimalt
acceptable produkttemperatur 8 °C. Ordlyden ber dog tilpasses bestemmelsen i Bilag II, kapitel 1X,
pkt. 5 til Forordning 852/2004, og for eksempel formuleres som falger:

"Under leverancer af pasteuriserede konsummaelksprodukter til detailhandelen tillades kortere
perioder uden temperaturkontrol, dog séledes at produktets temperatur ikke overstiger 8 °C.”

§25, stk. 4 og stk. 5 — Udvidet anvendelse af Bilag 3
| begge udkast til bestemmelser star, at produktet skal vaere nedkelet til den temperatur, der er

angivet i bilag 3. Henvisningen til bilag 3 er noget nyt, idet der i gaeldende bekendtgerelse star, at
produktet skal vaere nedkelet til den temperatur, der er angivet pa pakningen. Vi er ikke enige i
denne zendring og skal henlede opmaerksomheden pa, at aendringen ikke er i overensstemmelse
med gaeldende og vel-etableret praksis. F.eks. er langt de fleste symede konsummaelksprodukter i
dag maerket med opbevaringstemperaturen "hajst ved 8 °C, anbefales 5 °C’.

Da der her (igen) er tale om en national seerregel, skal vi anmode om, at formuleringen i gezldende
bekendtgerelse fastholdes, dvs. at der henvises til maerket temperatur.
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§25, stk. 5 — Fejlireference til Bilag 3

| forbindelse med en tidligere aendring af hygiejnebekendtgerelsen, hvor en undtagelse af syrnede
meelkeprodukter fra kelekravet blev flyttet fra Bilag 3 til § 23, stk. 4, skete der en sndring saledes,
at der ikke lzzngere henvises til den meerkede temperatur men til temperaturen i Bilag 3. Den fejl er
viderefart i det ny udkast til stk. 5, farste sztning.

Da der her (igen) er tale om en national saerregel, skal vi anmode om, at bestemmelsen
tilbageferes saledes, at der henvises til meerket temperatur. Se ogsa vore kommentarer til Bilag 3.

§26, stk. 1 ~ Fokus vedr. varmebehandling

Det er uklart, om det er varmebehandlingen hhv. genopvarmningen som sadan, der ikke ma bringe
fedevaresikkerheden i fare eller om fokus er pa resultatet af behandlingen. Der menes formentligt,
at varmebehandlingen skal saledes gennemferes at produkterne er sikre. En reformulering bar
overvejes.

§26, stk. 3 — Undtagelser fra varmebehandlingskravet
Vi skal anmode om, at mazlkebestanddele specifikt undtages under henvisning til § 16. Dette
fremgar ikke klart nok af litra 1).

§29 - Varmholdelse

Det ber preeciseres, at dette afsnit er malrettet detail- og catering sektoren, dvs. feerdige fedevarer,
og ikke fedevarer som fortsat er under forarbejdning (f.eks. mellemtrin med opbevaring).

Kapitel 10 — Returnering af fedevarer

Med den nye bekendtgerelse, kan returvarer modtages under visse betingelser, men det er ikke
tydeligt, at der ogsa er muligheder for, at de kan anvendes. Der er derfor behov for at bibeholde
geeldende formulering for sa vidt angar animalske fedevarer (i § 31):

"For animalske fedevarer skal bortskaffelsen ske i overensstemmelse med biproduktforordningen.”

8§37 — Fadevarer med traditionelle karakteristika

Vi ser gerne, at der gives hjemmel til at tilladelser kan gives til flere virksomheder pa én gang via
indarbejdelse i Branchekoder (f.eks. betingelser for modning af ost i gruber/miner).

§47 — Genbrug af vand

Vi er tilfredse med, at det bliver muligt at genanvende sidste hold skyllevand til farste skyl af
samme fedevarekategori i en kontinuerlig proces. Der er séledes tale om en administrativ lettelse
for virksomhedeme, som giver mulighed for yderligere genbrug af vand samtidig med, at
fedevaresikkerheden ikke kompromitteres. Desuden sendes der et positivt signal, der kan bidrage
til mere vandeffektivitet i virksomhederne.

Uanset ovenstaende, ser vi imidlertid gerne, at der gives specifik hjemmel til, at tilladelser jf. § 47,
stk. 1 kan gives til flere virksomheder pa én gang via indarbejdelse i Branchekoder.

Bilag 1 — Mikrobioloqgisk kriterie - staldderssalg
Preaesentationen af de mikrobiologisk kriterie for ra meelk ber revurderes.

Det er noget utraditionelt at specificere en preveudtagningsplan pa n=1 samtidigt med at angive 2
greenser og uden et "c”. Det ber derfor overvejes at droppe graensen "m”. En sadan andring vil ikke
have betydning for anvendelsen af bestemmelserne i § 4.
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Bilag 2 — Kontrol med kriterier for ra maelk

Bilaget ber veere genstand for redaktionelt check (formatering, nummerering m.m.).

Vi finder en fiernelse af kravet til specifik instruktion i preveudtagning meget uheldig, iseer
kombineret med forslaget om, at ansvaret overgar til primeerproducenten (§ 15, stk. 1).
Kvalitetssikringen af kontrollen med den ra maslk skrider!

| tabellen bar det i overskriften preeciseres, at der er tale om totalkim — ikke blot CFU.

Bilag 3 - Temperaturbestemmelser

Maelkeprodukter ber have sin egen gruppe da vi ikke anser alle produkter i gruppen
konsummaelksprodukter som "letfordzervelige”.

Det er endvidere ngdvendigt med en tydeliggerelse af, at syrnede konsummaelksprodukter - som jo
er mikrobielt stabile (se udkast til ny branchekode for mejerivirksomheder) - ikke er omfattet af
temperaturkravet, f.eks. ved at kvalificere de omfattede konsummazslksprodukter som "usyrnede”.

Vi skal séledes anmode om, at Bilag 3 sendres saledes (&ndringer fremhaevede):

Nedkalede, varmebehandlede, letfordaervelige(2) fedevarer—inkk- +5 C

Usyrnede konsummaelksprodukter, inkl. konsummaglk (undtaget +5 C
UHT-behandlede eller steriliserede konsummaelksprodukter)

Afslutning

Som det fremgar af de ovenstaende bemaerkninger, er der tale om en kompliceret problemstilling,
hvor man ber veere meget bevidst om en konkret afvejning af muligheder og risici. De positive
intentioner om ivaerkseetteri, dynamik og forenkling skal saledes ses i sammenhang med de
betydelige risici for forbruger- og fedevaresikkerhed, sygdomsbekasmpelse og eksport.

Grundlaget for at foretage en reel vurdering af disse forhold samt en evt. malretning af forslaget er
pa nuvaerende tidspunkt ikke til stede, hvorfor implementeringen af reglerne ber seettes i bero, og
de tilstraekkelige risikoanalyser mv. gennemferes. Landbrug & Fedevarer deltager gerne i et
arbejde med henblik pa at tilvejebringe dette grundlag og se naermere pa de mulige justeringer af
bekendtgerelserne pa omradet.

Ydermere indebzerer de fremsendte udkast til bekendtgerelser en reekke andre problemstillinger,
herunder bl.a. flytningen af ansvaret for preveudtagning ift. maelk, samt en reekke andre forhold, jf.
afsnit Il ovenfor.

Landbrug & Fedevarer star naturligvis til radighed for en yderligere uddybning af vores synspunkter
og bemaerkninger ovenfor.

§ ig hilsen
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w s Det Danske Fjerkreeraad

Fadevarestyrelsen
Stationsparken 31
2600 Glostrup

Att.: Rikke Karlsson

Horingssvar til @ndringer af bekendtgerelse om autorisation og registrering af
fedevarevirksomheder, jf. j.nr. 2015-28.31-00108.

Det Danske Fjerkreeraad, pa vegne af Danske Ag og Dansk Slagtefjerkras, har fglgende
bemeerkninger til den fremsendte haring om udkast til bekendtgsrelse om autorisation og
registrering af fedevarevirksomheder:

Det Danske Fjerkreeraad anerkender behovet for og ensket om, at der produceres smé masngder
af animalske fedevarer hos mindre stalddgrssaelgere. Branchen ser det som en naturlig del af den
nutidige udvikling og har derfor ogsa tidligere vaeret en stor medspiller i forholdet om at sikre
afsaetning og fedevaresikkerhed ved salg af eeg fra stalddersseelgere. Dette har vaeret gjort pé
baggrund af kontroisystemer og restriktioner, der har sikret fedevaresikkerheden i det endelige
produkt.

Det Danske Fjerkrseraad kan dog pd ingen made acceptere, at man i det fremsendte forslag til
bekendtgerelseszendring nu vil tillade, at der afsaettes sma maengder animalske fadevarer direkte
til lokate detailvirksomheder, ligesom der gives adgang til at udtage organer fra fierkree samt til at
foretage opskeering af dyrene pa ejendommene fer salg. Selvom der i heringsbrevet er forelagt
bekreeftelse pa, at disse sndringer vil ske uden, at fadevaresikkerheden bringes i fare, s& er der
pa ingen made forelagt dokumnentation for, at dette hverken kan eller vil biive virkeligheden. Bade
Salmonelia og Campylobacter vil kunne vaere massivt til stede i disse produkter, og det er ikke
acceptabelt, at fordi det handler om smaproduktioner, sa kan man nu acceptere at ga bort fra den
nuvaerende nul-strategi pa forekomsten af Salmonella, og samtidigt pa ingen made overholde den
handlingsplan, som der er udarbejdet for bekaempelse af Campylobacter. For fierkragbranchen er
dette bare oplaeg til en fedevareskandale, der venier pa at ske.

Falgende forhold | den fremsendte hegring ber derfor bemeaerkes:

e Der er ikke forelagt nogen reel, brugbar risikovurdering af DTU. Der er dermed ikke pa
nuveerende tidspunkt noget kendskab til eller dokumentation for, at fedevaresikkerheden ikke
kompromitieres ved lempelse af denne lovgivning.

Det er et krav, at der skal udarbejdes en konkret risikovurdering forud for videre stillingtagen
fra myndighedernes side. Hvis en sadan konkret risikovurdering viser, at nogle af de
nuveerende kontrolsystemer i primaerproduktionen og i forarbejdningsleddet er overfladige, er
vi selvfglgelig indstillet pa at revidere den nugaeldende praksis.

» Udtagning af organer og opskaering af dyr til afsaetning til salg kraever ekspertise,
hygiejnekendskab, uddannelse og kontrol. Derfor benytter flere af de sma producenter mobile,
autoriserede slagtevogne, hvor slagterne ved, hvad de har med at gare, og som er uddannet
til at slagte.
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De danske slagterier (uanset om de er store eller sma) er i dag underlagt s& mange regler for
preveudtagninger, egenkontrol, veterinasrkontrol, traedepudekontrol, dokumentationskrav,
myndighedskontrol, hygiejneregler, maerkning, temperatur og dette stort set kun med et formal:
at sikre at forbrugeren far nogle sunde produkter, som de ikke bliver syge af. Hvordan vil dette
kunne sikres ved tilladelse til udtagning og opskaering af dyr til direkte afsaetning til andre
konsumenter og lokale detailhandlende?

s Der abnes for, at disse produkter kan afseettes direkte til {okale detailled. For slagtefierkree er
dette fuldstaendigt uforsvarligt. En ting er at kebe et dyr, man selv tager med hjem til
kokkenbordet og abner og udtager, noget andet er at sté for dette arbejde over for produkter,
som leveres ud direkte til detailleddet til en raekke konsumenter. Hvis dette skal vaere tilladt, sa
skal disse sma "hjemmesiagtere" vaere underlagt de samme regler som alle gvrige slagterier.
Det kan ikke accepteres, at man her kan gé pé kompromis med fgdevaresikkerheden, fordi det
er lokale produkter.

Det Danske Fjerkrseraad stiller spargsmalstegn ved, om der overhovedet kan tegnes den
pakraevede produktansvarsforsikring for salg af disse produkter.

| relation til afssetning af slagtefierkrae skal det understreges, at en mindstegraense for antallet
af dyr ikke bgr vaere en mulighed for at udelukke kontrollen. Man kan ikke pa samme méde
som ved afszetning af seg sige, at har man under et vist antal dyr, ma man afssette uden
registrering, kontrol, etc. Denne produktion og de risici, der er behzeftet med slagtningen af
dyrene, giver pa ingen méde mulighed for dette, hvis den endelige forbruger skal sikres.
Ganske fa dyr betyder ogsa ganske fa slagtninger og dermed mindre rutine og erfaring.

» Der abnes ligeledes for, at seg kan afsaettes direkte til lokale detailled. | dag stilles der krav
om, at alle zeg, der leveres til detailleddet, skal leveres via et autoriseret zegpakkeri. Dette pa
grund af kravet til kalekaede, lysning af 22g, maerkning af aeg, sortering af seg og fordeling af
klasse A og B @eg. Alle disse forhold skyldes de gzeldende regler i Handelsnormer for eeg.
Flere sma producenter har derfor etableret egne ssgpakkerier, som er underlagt samme
kontrol som de store pakkerier, og som kontrofleres ligesa, og det fungerer godt. Og det sikrer
forbrugeren i den sidste ende. Det kan ikke accepteres, at der ikke lsengere er krav om, at
aggene ikke skal ind over et autoriseret pakkeri ved detailsalg.

Der henvises endvidere til undersegelsen over forekomst af dioxin i mindre hobbyhensehold,
der blev gennemfart for fa ar tilbage. Det méa veere et krav, at der ogsa skal foretages séddanne
malinger jf. de nuveerende regler for, hvad der er gzeldende ved pakkeridrift.

Det Danske Fjerkreeraad stiller spgrgsmalstegn ved, om der overhovedet kan tegnes den
pakraevede produktansvarsforsikring for salg af disse produkter.

¢ Der er sat en max. graense pa afszetning af 50.000 a=g om aret. Dette svarer til et dyrehold pa
ca. 160-200 haner. Der er i dag registreret ca. 220 stalddgrsseselgere af aeg, som er underlagt
salmonellakontrolien. Deres produktion og kontrollen med disse fungerer godt. Rigtig mange af
disse har dog langt over 160-200 hener. Hvad pataenker man at gere over for disse
producenter? Ma de ikke lsengere have over dette antal dyr? Skal de sla de dyr ihjel, de har for
meget?
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» Til trods for at det | heringsbrevet er angivet, at fadevaresikkerheden ikke kompromitteres,
hvilket der, som tidligere er naevnt, stilles store spergsmalstegn ved, sa skal der ved skiltning
nu angives, at hvis der produceres nogen af de foresldede produkter direkte til detailleddet, sa
kan forbrugeren ikke forvente, at de fedevarer har vaeret underlagt samme fadevarekontrol,
Ud fra denne betragining ma det dermed kunne konstateres, at man gerne vil acceptere en
lavere fadevaresikkerhed for disse produkter, Dette er ikke acceptabelt. Bliver en forbruger
syg af a2g eller kylling, rammer det hele branchen, og det kompromitterer i den grad alt det
arbejde, der har vaeret gjort i fierkraebranchen, og alle de restriktioner, som har vaaret
geeldende for alle gvrige producenter.

Hvis ovennaevnte er tilfaeldet, s& skal Det Danske Fjerkrazraad anmode om, at hele den
foreliggende danske Salmonellahandlingsplan og Campylcbacterhandlingsplan revideres
grundigt, og at der dermed ogsa for alle andre produkter, der produceres under konventionelle
forhold, kan geelde, at det er forbrugeres egen risiko at kebe disse produkter.

Det Danske Fjerkreeraad vil gerne vide, hvordan ovennasvnte kan ske i relation til den
saerstatus, som Danmark har for sin produktion af seg, da det vil veere yderst bekymrende hvis
denne status bringes i fare.

Det bar endvidere prasciseres, hvordan informationen om manglende fedevarekontrol skal
tilga den enkelte forbruger. Skal det anfares pa menukortet pa restauranten, at der er anvendt
lokale produkter med lavere grad af fedevarekontrol, eller hvordan patsenkes dette? Skal det
maerkes direkte pa produktet i butikkerne?

« Der erlagt op til, at institutioner kan anvende a2g fra egen produktion til brug i eget kekken.
Detie er fuldt acceptabelt, sa laenge disse produkter er underlagt en salmonellakontrol, der
ikke bringer den endelige konsument i fare. Der bar derfor foretages en risikovurdering pa
dette omrade.

» Det er foreslaet, at temperaturkravet ikke geelder for staldderssaslgere. Det Danske
Fjerkreeraad vil gerne anmode om en forklaring pa, hvorfor det sa skal veere gaeldende for den
gvrige produktion af aeg, som hvert ar bruger store summer pa kolebiler, kslerum, etc.

+ Det anfgres i hgringsbrevet, at salmonellakontrollen skal tilpasses disse nye
afseetningsmuligheder. Det Danske Fjerkreeraad kan pa ingen made acceptere disse
foreslaede aendringer af salmonellakontrollen, nar der ikke er forelagt noget udspil til dette. Det
Danske Fjerkrasraad skal anmode om, at alle disse andringer skal vaere geeldende for alle,
der afszetter til detailleddet.

Den danske fierkraebranche har igennem de sidste 25 ar vaeret underlagt et massivt
overvagnings- og kontrolsystem for bekeempelse af zoonoser, smitsomme sygdomme og ikke
mindst sygdoms- og velfeerdskontrol. Det har kostet flere hundrede mio. kr. at né til det niveau,
som produktionen er pa i dag, hvor stort set ingen danske forbrugere lzengere bliver syge af at
spise danske agg eller danske kyllinger, produceret og forarbejdet under forsvarlige og
kontrollerede forhold. Dette hverken kan eller skal seettes over styr ved, at folk kan blive syge af
tilsvarende produkter, der er produceret i smaskalaforhold og afsat lokalt uden ordentlige
kontrolforanstaltninger i hverken produktions-, forarbejdnings- eller afsastningsleddet.
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Den danske flerkrasbranche efterlever endvidere en raekke branchekoder og
egenkontrolprogrammer, som sammen med en meget hgj grad af gget biosikkerhed har veeret
med til at sikre den konventionelle produktion for forekomst af zoonoser. Disse forholdsregler og
viden om biosikkerhed er stort set ikke til stede i sméa hobbybrug og stalddgrssalg. Der bliver ikke
taget de samme forholdsregler, og derfor vil produkterne aldrig opna den samme sikkerhed.

Det Danske Fjerkraeraad pa vegne af Danske /g og Dansk Slagtefierkree skal derfor
understrege, at man finder det dybt kritisabelt og uacceptabelt, at man efter s4 mange ars ihaerdig
indsats og efterlevelse af gentagne skaerpede krav til branchen pludseligt eendrer
fodevaresikkerhedspolitikken for den danske fjerkreeproduktion. Dette er ikke til gavn for den
danske forbruger, uanset om de vil handle lokalt eller ]. Samtidigt rejses der spergsmalstegn
ved, om vi ved abningen af dette marked kan fastholde det nuvaerende fraveer af anmeldepligtige
fierkreesygdomme, hvis kontrollen for disse forhold ikke opstrammes tilsvarende for disse
beszetninger.

Med venlig hilsen

Formanden for Det Danske Fijerkraeraad
Martin Hjort Jensen



